GIDA KALITE KONTOLU VE ANALIiZi PROGRAMI DERS PLANLARI VE ICERIKLERI (2014 YILI)

DERS PLANLARI

YARIYIL | KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS
1 ENF 101 TEMEL BILGI TEKNOLOJISI KULLANIMI 2+1 3 3
1 MYO 129 GENEL MIKROBIYOLOJI 2+2 4 6
1 MYO 127 HIJYEN VE SANITASYON 2+0 2 2
1 MYO 141 KALITE SISTEMLERI VE YONETIMI 2+0 2 2
1 MYO 115 KIMYA 3+0 3 4
1 MAT 101 MATEMATIK 3+0 3 5
1 MYO 131 LABORATUVAR TEKNIKLERI 2+1 3 4
1 GAP 101 FiZIKSEL VE I}il(l;/II\IYT,;%ALIEJ GIDA KALITE or1 3 A

YARIYIL | KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS
2 MYO 142 GIDA MIKROBIYOLOJISI 2+1 3 5
2 MYO 102 ILETISIM VE ETIK 2+0 2 2
2 MYO 136 IS GUVENLIGI VE ISCI SAGLIGI 2+0 2 2
2 GAP 106 ET VE URUNLERINDE KALITE 2+0 2 4
2 GAP 108 MEYVE SEBZE URUNLERINDE KALITE 3+0 3 6
2 GAP 104 SUT VE URUNLERINDE KALITE 2+1 3 4
2 GAP 102 MIKROBIYAL GIDA KALITE KONTROLU 3+1 4 5
2 GTP 110 BESLENME VE DIiYET 2+0 2 2
2 GTP 104 CEVRE KIMYASI 2+0 2 2
2 GTP 106 HAZIR GIDA TEKNOLOJISI 2+0 2 2
2 GTP 108 YORESEL VE FONKSIYONEL GIDALAR 2+0 2 2

| ASLININ AYNIDIR |

ONAYLAYAN

IMZA




YARIYIL | KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS

3 GAP 211 | BAL VE SEKERLI URUNLER ANALIZLERI 2+1 3 4

3 GAP 205 ET VE URUNLERI ANALIZLERI 2+1 3 4

3 GAP 207 | MEYVE SEBZE VE URUNLERI ANALIZLERI | 2+1 3 4

3 MYO 229 SU ANALIZLERI 2+1 3 4

3 GAP 201 YAG ANALIZLERI 2+1 3 4

3 GAP 203 TAHIL VE URUNLERI ANALIZLERI 2+1 3 4

3 GTP 211 GIDA BIYOTEKNOLOJISI 2+0 2 2

3 GTP 215 CEVRE KORUMA 2+0 2 2

3 GAP 213 NANOTEKNXII:L)I{IIL\L\I?? IIJYGULAMA 240 ) )
YARIYIL | KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS

4 ATA 291 | ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI 4+0 4 4

4 DIL 291 INGILIiZCE 4+0 4 4

4 TUR 291 TURK DILI 4+0 4 4

4 MYO 293 MESLEK EGITIMI 6+4 8 8

4 MYO 291 MESLEKI UYGULAMALAR 0+20 20 10

| ASLININ AYNIDIR |
ONAYLAYAN IMZA

MUHUR




. YARIYIL DERSLERI

KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS

ENF 101

TEMEL BiLGI TEKNOLOJiSi KULLANIMI 2+1 3 3

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Bilgisayar sistemleri ve internet hakkinda temel kavramlar verilerek, isletim sistemi
(Windows 7), ve ofis uygulama programlarimin (MS Word, Excel, PowerPoint, Access)
temel seviyede kullanim becerilerini vermektir.

Bilgisayar Temel Kavramlari, Internet Teknolojileri, Windows 7, MS Word, MS Excel,

DERSIN ICERIGI MS Powerpoint kullanimu.
KODU DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS
MYO 129 GENEL MIiKROBiYOLOJi 2+2 4 6

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Mikroorganizmalarin ozellikleri, gelisme kosullart mikrobiyel {iremenin kontrol altina
alimmas1 gibi konularda 6grenciye bilgi kazandirmaktir. Ayrica mikrobiyel metabolizma,
mikroorganizmalarin sayimi, izolasyon ve identifikasyonu gibi konular da detayli olarak
incelenmektedir.

DERSIN iCERIGI

Mikroorganizmalarin siniflandirilmalari, yapilari, iiremeleri ve metabolizmalari.

KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS

MYO 127

HIiJYEN VE SANITASYON 240 2 2

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Insan saghigmi tehdit eden mikroorganizmalar1 bulunduklar1 ortamdan uzaklastirilmasi,
saglikli ortamin korunmasi konularinda bilgi sahibi olmak.

DERSIN iCERIGI

Hijyen ve sanitasyon uygulamalari, gida giivenliginde karsilasilan problemler.

KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS

MYO 141

KALITE SISTEMLERI VE YONETIMI 2+0 2 2

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Isletmelerde kalite standartlarinin yiikseltilmesine yonelik bilgi ve becerilerin artirilmasi
ve bu amagcla kalite standartlar1 ve HACCP hakkinda bilgi verilmesi.

DERSIN iCERIGI

Toplam kalite yonetiminin isletmelerde uygulanmasi, bu uygulamaya yonelik standartlar.
HACCP ve ilkeleri.

| ASLININ AYNIDIR |

ONAYLAYAN

IMZA

MUHUR




KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS

MYO 115

KiMYA 3+0 3 4

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Bilim ve teknolojinin her dalinda yer alan kimyanin temel kavramlarinin teorik olarak
Ogretimini amaglar.

Madde ve Ozellikleri, Atom ve atomun yapisi, periyodik tablo, Kimyasal Reaksiyonlar,

DERSINICERIGI Sivilar, Katilar, Gazlar.
KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS
MAT 101 MATEMATIK 3+0 3 5
DERSIN TURU Zorunlu
Matematigin mesleki anlamdaki Onemini kavratarak, ©n lisans programlarini

DERSIN AMACI

tamamlayabilmesi i¢in gerekli matematiksel altyapiy1 saglamak.

Sayilar, cebir, denklemler, oran ve oranti, geometri, trigonometri, vektorler ile matrisler -

DERSIN iICERIGI . L . )
determinantlar, limit, tiirev ve integrale giris.
KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS
MYO 131 LABORATUVAR TEKNIiKLERI 2+1 3 4

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Laboratuvar arag-gereclerini kullanma, bakimini yapma ve temel analiz tekniklerini
uygulama becerisi kazandirmak.

DERSIN iCERIGI

Laboratuvarda giivenli calisma kurallari, laboratuvar kazalarinda acil ve ilk yardim,
laboratuvar arag-gereglerinin kullanimi, bakimi, ¢ozelti hazirlanma, temel laboratuvar

uygulamalari.
KODU DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS
FiZiKSEL VE KIMYASAL GIDA KALITE
GAP 101 OO 2+1 3 4

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Gidalardan Ornek alma, cesitli gida analizleri, pestisit, mikotoksin ve diger kalinti
analizleri ile fiziksel ve duyusal analiz konularinda 6grencilere bilgi kazandirilmasi
amaclanmaktadir.

Gidalardan Ornek Alma Teknikleri, Gida Analizlerinde Genel Yontemler, Pestisit,

DERSIN ICERIGI | Mikotoksin ve Kalinti Analizleri, Gidalarda Fiziksel Analizler , Gidalarda Duyusal
Analizler.
| ASLININ AYNIDIR |
ONAYLAYAN IMZA

MUHUR




Il. YARIYIL DERSLERI

KODU

DERSIN ADI

T+U

KREDISI

AKTS

MYO 142

GIDA MIKROBIYOLOJiSi

2+1

3

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Gidalarda bulunan mikroorganizmalar ve Onemi, gida kaynakli hastaliklar, gidalarda
bulunan  mikroorganizmalarin  fonksiyonlari, gidalarda meydana  gelebilecek
kontaminasyonlar ve onleme yollar1 ile HACCP uygulamalar1 konusunda 6grencilerin
bilgi sahibi olmalarini saglamaktir.

Gidalarda bulunan mikroorganizmalar, siniflandirilmast ve Onemi, gida kaynakl
hastaliklar, gidalarda bulunan mikroorganizmalarin fonksiyonlari, gidalarda meydana

DERSIN ICERIGI gelebilecek kontaminasyonlar ve Onleme yollari, Gidalarda bulunan indikator
mikroorganizmalar, fermente gidalarin mikrobiyolojisi ve HACCP uygulamalari.
KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS
MYO 102 ILETIiSIM VE ETIK 2+0 2 2

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Ogrencinin iletisim siirecinin isleyisini, 6nemini ve gerekliligini kavrar. Iletisim tiirleri ve
iletisimde karsilasilan engelleri ve bu engelleri agma yollarin1 6grenir.

Iletisimin temel 6geleri, isleyis acisindan iletisim, rgiit ve grup iginde iletisim kurma

. . .. | becerileri, iletisimi engelleyen yada aksatan statii farkliliklann dil ve anlatim
DERSIN ICERIGI giicliiklerinden kaynaklanan kisitlamalar ve bunlarin ortadan kaldirilmasina ydnelik
caligmalar, yazili, sozlii ve sozsliz iletisimin 6nemi ve kullanilan teknikler.
KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS
MYO 136 IS GUVENLIGI VE ISCI SAGLIGI 2+0 2 2

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Ogrencileri Is kazalarma ve meslek hastaliklara kars1 bilgilendirmek, ilk yardim ve
giivenlik 6nlemlerinin alinmasini kavratmak.

Is giivenliginin tanimi ve tarihgesi, Kaza olusumu ve cesitleri, Meslek Hastaliklar1 ve
korunma yollar;, Ergonomi, Atdlyede elektrikli ve elektriksiz aletlerde is giivenligi, Is

DERSIN ICERIGI . . :
¢ giivenliginde Koruyucular, Ilkyardim kurallari, Yangmn ve Patlamalarda giivenlik
onlemleri, Is Hukuku ve yonetmelikleri, Is Giivenligi Sorusturmas.
| ASLININ AYNIDIR |
ONAYLAYAN iMZA

MUHUR




KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS

GAP 106

ET VE URUNLERINDE KALITE 240 2 4

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Et ve driinlerinin kalite kontrolii ve kalite kriterleri konularinda Ogrencilere bilgi
kazandirilmasidir.

Et ve Urinlerinde kalite kontrol ve onemi, Ette kalite parametreleri ve genel kalite
kriterleri, Et ve Urtinlerinde kontaminasyon, Kritik kontrol noktalari, Kalite giivenligi,

DERSIN ICERIGI | Asgari kalite temin yontemi ve uygulanmasi, Et ve iiriinlerinde duyusal kalite, Karkas
kalitesi, Et ve Urunlerinde fiziksel ve kimyasal kalite, Et ve Urunlerinde mikrobiyolojik
kalite, Et ve Uriinlerinde sanitasyon, Et ve iiriinlerinde kalite kusurlari.

KODU DERSIN ADI T+U | KREDIiSI | AKTS
GAP 108 MEYVE SEBZE URUNLERINDE KALITE 3+0 3 6

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Meyve sebze ve iriinlerinin kalite kontrolii ve kalite kriterleri konularinda 6grencilere
bilgi kazandirilmasidir.

DERSIN iCERIGI

Meyve sebze ve Uriinlerinde Kalite Kontrol ve Onemi, Meyve sebze ve Uriinlerinde
Kalite Parametreleri ve Genel Kalite Kriterleri, Meyve sebze ve Uriinlerinde
Kontaminasyon, Kritik Kontrol Noktalari1, Kalite Giivenligi, Asgari Kalite Temin Y&ntemi
ve Uygulanmasi, Meyve sebze ve Uriinlerinde Fiziksel ve Kimyasal Kalite, Meyve sebze
ve Uriinlerinde Mikrobiyolojik Kalite, Meyve sebze ve Uriinlerinde Kalite Kusurlari.

KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS

GAP 104

SUT VE URUNLERINDE KALITE 2+1 3 4

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Stit ve Triinlerinin kalite kontrolii ve kalite kriterleri konularinda o6grencilere bilgi
kazandirilmasidir.

DERSIN iCERIGI

Siitiin Tanimi, Bilesimi, Bilesenlerin Ozellikleri ve Insan Beslenmesindeki Yeri, Sit ve
Urlinlerinde Kalite Kontrol ve Onemi, St ve Uriinlerinde Kalite Parametreleri ve Genel
Kalite Kriterleri, Siit ve Uriinlerinde Kontaminasyon, Kritik Kontrol Noktalar, Kalite
Guvenlik Sistemleri, Siit ve Uriinlerinde Duyusal Kalite Ozellikleri, Sut ve Urlnlerinde
Fiziksel Kalite Ozellikleri, Sit ve Uriinlerinde Kimyasal Kalite Ozellikleri, Sit ve
Uriinlerinde Mikrobiyolojik Kalite Ozellikleri, Siit ve Urlinlerinde Sanitasyon, Siit ve
Uriinlerinde Kalite Kusurlari.

| ASLININ AYNIDIR |

ONAYLAYAN

IMZA

MUHUR




KODU DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS
GAP 102 MIKROBIYAL GIDA KALITE KONTROLU 3+1 4 5
DERSIN TURU Zorunlu

DERSIN AMACI

Mikrobiyolojik Kalite Kontrol dersinin amaci; gida kaynakli mikrobiyal hastaliklarin ve
gida kaynakli mikrobiyal bozulmalarin kontrolu, personel hijyeni, mutfak hijyeni, satin
alma, depolama, gida koruyuculari, servis, gida isletmelerinde hijyen, temizlik,
sanitasyon, alet, ekipman ve sistemler, CIP, COP metotlar1, gida zincirinde mikrobiyal
kalite kontrol, HACCP sistemi, 6rnekleme, 6rnekleme planlari, mikrobiyolojik analizler,
mikrobiyolojik standartlar, gidalarin mikrobiyolojik kalitelerinin kontroliinde kullanilan
metotlar, baz1 gidalarda uygulanan mikrobiyal kalite kontrol uygulamalar ile ilgili bilgi
vermektedir.

DERSIN ICERIGI

Gida kaynakli mikrobiyal hastaliklarin ve gidalardaki mikrobiyal bozulmalarin kontrolu;
Personel hijyeni; Mutfak hijyeni; Satin alma; Depolama; Gida koruyucular; Servis, Gida
isletmelerinde hijyen; Hijyenik dizayn; Ekipmanlarin yerlesimi; Temizlik (kirlilik,
temizlik ajanlari, temizleme metotlar1), Dezenfeksiyon (dezenfektanlar, dezenfeksiyon
metotlar1); Sanitasyon; Alet, ekipman ve sistemler, CIP, COP metotlari. Gida zincirinde
mikrobiyal kalite kontrol, HACCP sistemi; Ornekleme, drnekleme planlari ve gida
homojenatlarinin hazirlanmasi; Mikrobiyolojik analizler; Mikrobiyolojik standartlar,
Gidalarin mikrobiyolojik kalitelerinin kontroliinde kullanilan metotlar; Bazi gidalarda
uygulanan mikrobiyal kalite kontrol uygulamalari.

II. YARIYIL SECMELI DERSLERI

KODU DERSIN ADI T+U | KREDIiSIi | AKTS
GTP 110 BESLENME VE DIiYET 240 2 2
DERSIN TURU Secmeli

DERSIN AMACI

Gida kimyasi, besin teknolojileri, toplu beslenme, hijyen ve ¢evre sagligi, besin dgeleri,
besinlerin bilesimleri konusunda temel bilgileri vererek O&grencilerin bu bilgileri
kullanarak yeterli ve dengeli beslenme esaslarin1 6grenmesi.

DERSIN iCERIGI

Tiiketiciler i¢in saglikli ve dengeli beslenme kosullari, biiyiime ve gelisme ile beslenme ve
saglik iligkileri, bedensel, ruhsal ve sosyal saglik kavramlari, hayvansal kokenli gidalarin
beslenmedeki 6nemi, bilesimi, beslenme ilkeleri ve toplu beslenme teknikleri, beslenme
ve saglik-toplum iliskisi, dengeli beslenme ilkeleri, yetersiz ve dengesiz beslenme
sorunlari, et (kirmizi et, beyaz et), siit, su liriinleri, yumurta ve balin bilesimi, beslenmede
hayvansal kokenli gidalarin 6nemi, besinlerin hazirlanmasi, saklanmasi, islenmesi, yemek
planlama, 6zel durumlarda beslenme.

| ASLININ AYNIDIR |

ONAYLAYAN IMZA

MUHUR




KODU DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS
GTP 104 CEVRE KiMYASI 240 2 2
DERSIN TURU Secmeli

DERSIN AMACI

Cevre kirliliginin tanimu, kirletici faktorler. Su, hava, toprak kirliligi ve kirlilige yol agan
atik gesitleri ile alakali bilgi vermek. Su ve atik sulardan numune almay1 ve bu numuneleri
analiz etmeyi, sonuglarini degerlendirmeyi Ogretmek. Analizlerde gerekli olan cam
malzeme, cihaz ve kimyasallarin (¢ozeltilerin hazirlanmasi1 ve ayarlanmasi) 6grencilere
tanitilmas1 amaglanmaktadir. Tiirkiye Cevre mevzuati.

DERSIN iCERIGI

Cevresel Kirlenme, kaynaklar1 ve cesitleri, evsel kati atiklar endiistriyel kati atiklar,
tehlikeli kat1 atiklar, agir metaller ve diger kirleticilerin atmosferik tasini mi, giirilti
kirliligi, toprak kirliligi, sabit hava kirliligi, hareketli hava kirliligi, su kirliligi, su ve atik
sulardan numune alma, koruma ve temel su analizleri.

KODU DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS
GTP 106 HAZIR GIDA TEKNOLOJISI 2+0 2 2
DERSIN TURU Secmeli

DERSIN AMACI

Yemek servisi yapilan isletmelerde uygulanan teknik ve teknolojilerin irdelenerek,
yonetim esaslari, mutfak tasarimlari, sanitasyon ve beslenme ilkeleri konularinda
ogrencilere bilgi kazandirilmasi ve tasarim becerilerinin gelistirilmesidir.

DERSIN iCERIGI

Hazir yemek endiistrisi, tarihsel gelisim ve siiflandirilmasi, hazir yemek endiistrisinde
geleneksel ve modern uygulamalar; Toplu Beslenme Sistemi ve yodnetimi, stratejik
planlama, temel islemleri ve organizasyon; prosesin temel tanimlanmasi, bitce
planlanmasi ve kontrolii; satin alma; depolama ve tedarik¢i zinciri yonetimi; menl ve
tretim planlamasi ile materyal kontrolii; is giicii planlamasi, personel kriterlerinin
tanimlanmasi, personel egitimi, liretim servis alani tasarim ve donanim prensipleri; is¢i
sagligi ve uygun calisma kosullarinin saglanmasi; sanitasyon; gida giivenligi sistemi;
kalite yonetim sistemi.

| ASLININ AYNIDIR |

ONAYLAYAN IMZA

MUHUR




KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS

GTP 108

YORESEL VE FONKSIiYONEL GIDALAR 240 2 2

DERSIN TURU

Secmeli

DERSIN AMACI

Ogrencilerin iilkemize has baz1 gida iiriinleri hakkinda bilgi sahibi olmasini saglamak ve
bunlar1 isletmede iiretebilme kabiliyeti kazanmalarini saglamak. Ogrencilerin fonksiyonel
driinler hakkinda bilgilenmesini saglayarak fonksiyonel {iriinler liretme ve kontrol etme
yeteneklerinin gelismesini saglamak. Yoresel olan bazi iriinleri fonksiyonel olarak
uretebilmek.

DERSIN iCERIGI

Yoresel olan fonksiyonel ve diger gida iiriinleri hakkinda bilgi, bu triinlerin iiretim
yontemleri, fonksiyonel 6zellikleri.

I1l. YARIYIL DERSLERI
KODU DERSIN ADI T+U | KREDIiSI | AKTS
GAP 211 BAL VE SEKERLI URUNLER ANALIZLERI 2+1 3 4

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Mevzuat ve analiz metotlarina uygun olarak hamur, ekmek, makarna ve biskivi
analizlerini yapma/degerlendirme yeterliklerinin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

DERSIN iCERIGI

Balda iletkenlik, Renk, Nem, Toplam Asitlik, Kiil, Diastaz Sayis1, Hidroksimetil Furfural
(Hmf), invert Seker, Sakkaroz Tayini, Duyusal Analizler, Fiziksel Analizler ve Kimyasal
Analizler.

KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS

GAP 205

ET VE URUNLERI ANALIZLERI 2+1 3 4

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Et ve friinlerinde uygulanan analizler konularinda Ogrencilere bilgi ve beceri
kazandirilmasidir.

DERSIN iCERIGI

Et ve et Urunlerinin 6zellikleri, Et ve Grlnlerinde numune alma, Et ve trtinlerinde duyusal
muayeneler, Et ve Urinlerinde fiziksel muayeneler, Et ve 0rtnlerinde serolojik
muayeneler, Et ve drinlerinde histolojik muayeneler, Et ve Urinlerinde kimyasal
muayeneler, Baliketinde duyusal muayeneler, Baliketinde fiziksel muayeneler,
Baliketinde kimyasal muayeneler.

| ASLININ AYNIDIR |

ONAYLAYAN

IMZA

MUHUR




KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS

GAP 207

MEYVE SEBZE VE URUNLERI ANALIiZLERI 2+1 3 4

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Meyve sebze alaninda uygulanan analizlerin prensipleri ve uygulamalari; bu analizlerin
cesitli gidalarda uygulamalarinin yapilmasi.

Ornek alma, 6rneklerin analize hazirlanmasi, Meyve sebze isletmelerinde kullanilan genel
analiz yontemlerinden; nem (su) ve toplam kuru madde tayini, suda c¢o6ziinen ve

DERSIN ICERIGI | ¢dziinmeyen kurumadde tayini, kiil tayini, pH ve titrasyon asitligi tayini, karbonhidrat
(seker tayini), yag, protein ve askorbik asit tayini gibi konularda bazi analizlerin
prensiplerinin aktarilmasi ve uygulamalari.

KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS
MYO 229 SU ANALIiZLERI 2+1 3 4

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Su ve atik sulardan numune almayir ve bu numuneleri analiz etmeyi, sonuglarini
degerlendirmeyi 6gretmek. Analizlerde gerekli olan cam malzeme, cihaz ve kimyasallarin
(¢ozeltilerin hazirlanmasi ve ayarlanmasi) 6grencilere tanitilmasi amaglanmaktadir.

DERSIN iCERIGI

Su ve atik sulardan numune alma ve koruma, pH ve asidite, alkalinite, ¢dziinmiis oksijen,
biyokimyasal oksijen ihtiyaci, kimyasal oksijen ihtiyaci, sertlik, bulaniklilik, renk,
kloriirler, katt maddeler, azot, fosfor, dezenfeksiyon.

KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS

GAP 201

YAG ANALIZLERI 2+1 3 4

DERSIN TURU

Zorunlu

Mevzuat ve analiz metotlarina uygun olarak bitkisel ve kati yag analizlerini

DERSIN AMACI : L
yapma/degerlendirme yeterliklerinin kazandirilmast amaglanmaktadir.
DERSIN ICERIGi Bitkisel VYaglarda Duyusal Analizler, Bitlfisel Ya.glharda Fizil?sel ve Kimy.asal Analizler,
Kat1 Yaglarda Duyusal Analizler, Kat1 Yaglarda Fiziksel ve Kimyasal Analizler.
| ASLININ AYNIDIR |
ONAYLAYAN IMZA

MUHUR
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KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSI | AKTS

GAP 203

TAHIL VE URUNLERI ANALIiZLERI 2+1 3 4

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Mevzuat ve analiz metotlarina uygun olarak hamur, ekmek, makarna ve biskiivi
analizlerini yapma/degerlendirme yeterliklerinin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

DERSIN iCERIGI

Tahillardan Numune Alma ve Hazirlama, Bugday ve ununda, Ekmeklerde, Makarnalarda
ve Biskivilerde Duyusal, Fiziksel ve Kimyasal Analizler.

I11. YARIYIL SECMELI DERSLERI
KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS
GTP 211 GIDA BiYOTEKNOLOJIiSI 240 2 2

DERSIN TURU

Secmeli

DERSIN AMACI

Ogrencinin gida biyoyeknolojinin temeli, bu konudaki yeni gelismeler ve gida
teknolojisinde kullanilan biyoteknolojik yontemler konusunda bilgi sahibi olmasini

saglamak.
DERSIN ICERIGi G.en. bilgisinin Veya} enzim .teknolc.).jis"injr{ kulllaml.a.rak .is.tenen. ozellikte hayvansal ve
bitkisel gida veya mikroorganizma kiiltiirii tiretilmesi igerigindedir.
KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS
GTP 215 CEVRE KORUMA 2+0 2 2

DERSIN TURU

Secmeli

DERSIN AMACI

Cevre kirliliginin tanimi, desarj kriterleri, akarsu kirliligi, g6l ekolojisi, hava kirliligi
fotokimyasal sis, inversiyon, kati atiklar; degerlendirme ve bertaraf yontemleri, toprak
kirlenmesi, Tiirkiye Cevre mevzuati, Avrupa Birligi Cevre mevzuatina uyumu konularinin
aktarilmast.

DERSIN iCERIGI

Cevresel Kirlenme, Kaynaklar1 ve cesitleri, Su kirliligi ve su ortamlarinin kirlenmesi,
Atiksu aritimi ve uygulanan teknikler, Toprak kirliligi, dnlenmesi ve kontrolii, Evsel kat1
atiklar ve kontrolii, Endiistriyel kat1 atiklar ve kontrolii, Tehlikeli kati atiklar ve kontrold,
Sabit hava kirliligi kaynaklar1 ve kontrolii, Hareketli hava kirliligi kaynaklar1 ve kontrolii,
Agir metaller ve diger kirleticilerin atmosferik tasmi mi, Giiriilti kirliligi, ¢esitleri ve
onlenmesi yaklasimi, Cevre Kirliligi kontrolii mevzuati ve Avrupa Birligi ile uyumu.

| ASLININ AYNIDIR |

ONAYLAYAN

IMZA

MUHUR
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KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS

GAP 213

NANOTEKNOLOJI VE UYGULAMA ALANLARI 2+0 2 2

DERSIN TURU

Secmeli

DERSIN AMACI

Nano kavraminin anlatilmasi ve teknolojisiyle ilgili genel bilgiler vererek uygulama
alanlarinin anlatilmas1 amaglanmastir.

DERSIN iCERIGI

Nanoteknoloji nedir? Giinlimiizde nanoteknolojinin 6nemi, nano yapilarin ozellikleri,
nanoteknolojinin saglik alaninda uygulamalari, nanoteknolojinin havacilik ve uzay
alaninda uygulamalari, alaninda uygulamalari,
nanoteknolojinin tarim alaninda uygulamalari, nanoteknolojinin gida alaninda
uygulamalari, nanoteknolojinin yasam iizerine etkileri, nanoteknolojinin gelecekteki
onemil.

nanoteknolojinin ¢evre ve enetji

IV. YARIYIL DERSLERI

KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSI | AKTS

ATA 291

ATATURK ILKELERI VE iINKILAP TARIHI 4+0 4 4

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Atatlrk’in eserleri incelenmek suretiyle Cumhuriyetin temel nitelikleri, elde edilen
kazanimlar1 anlatilarak Atatiirk ilkelerinin degerini kavratmaktir. Ayrica Tiirk devriminin
tamamlanmasi evresinde yasanan siyasi gelismeleri ve yeni devletin kurulus siirecinin
ogretilmesi amaglanmaktadir. Buna ek olarak dersin bir diger amaci da ogrencilere
Atatlrk’(in siyasi ve sosyal alanlardaki devrimlerini 6gretmektir.

DERSIN ICERIGI | Modern Tiirkiye nin dogus ve gelisim siireci i¢indeki olaylar, fikirler ve ilkeler.
KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS
DIL 291 INGILIZCE 4+0 4 4

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Bu ders ile 6grencilerin; "European Language Portfolio Global Scale" A2 duzeyinde
Ingilizcede; - Temel dilbilgisine sahip olmalari,

- Dinlediklerini anlamalari,

- Karsilikli konusabilmeleri,

- Okudugunu anlamalari,

- Kendini yaziyla ifade edebilmeleri amaglanmaktadir.

DERSIN iCERIGI

Ogrencilerin sonraki yillarda gorecekleri mesleki Ingilizce derslerini takip edebilmeleri,
lisans sonrasi ve meslek hayatlarinda ihtiya¢ duyacaklari; Ingilizceye temel olusturacak
seviyede Ingilizce dilbilgisi, kelime dagarcig1, okudugunu anlama, sdzlii anlatim ve yazma
becerileri.

| ASLININ AYNIDIR |

ONAYLAYAN

IMZA

MUHUR
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KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS

TUR 291

TURK DiLi 4+0 4 4

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Ogrencinin Tiirkgenin &zelliklerini bilmesini, dili dogru ve etkili kullanabilmesini ve
toplum icinde kendini daha iyi ifade edebilmesini saglamak.

Tiirk¢enin yapr ve anlam bakimindan 6zellikleri, temel eserler, toplum i¢inde kendini

DERSIN ICERIGI ifade etme, dili dogru ve etkili kullanmanin yollari.
KODU DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS
MYO 293 MESLEK EGIiTiMi 6+4 8 8

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Ogrencileri meslek hayatlarina hazirlamak, kariyer hedeflerini belirlemelerinde yol
gosterici olmak ve alaniyla ilgili calisma yapabilmesini saglamak.

DERSIN iCERIGI

Ogrencinin mesleki egitimine ydnelik kariyer planlamasi1 yapabilmesi, meslegine yonelik
bir konuyu ¢alismasi, aragtirmasi, raporlamasi ve sozlii olarak sunmasi.

KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS

MYO 291

MESLEKi UYGULAMALAR 0+20 20 10

DERSIN TURU

Zorunlu

Belirli mesleklere yonelik 6grencilerimize verilen bilgi, beceri, davranis ve birlikte is

DERSIN AMACI | géorme aliskanliklarim, is ortaminda uygulamali olarak yaptirmak suretiyle, hayata
hazirlamak ve is diinyasinin ihtiya¢ duydugu nitelikli insan giiciinii yetistirmektir.
DERSIN ICERIGI | Kamu veya 6zel kuruluslardaki iiretim ve hizmet siireglerini isyerinde uygulamaktir.
| ASLININ AYNIDIR |
ONAYLAYAN iMZA

MUHUR
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