MEYVE VE SEBZE ISLEME TEKNOLOJiSi PROGRAMI DERS PLANLARI VE ICERIKLERI (2010 YILI)
DERS PLANLARI

YARIYIL | KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI

1 DIL 101 INGILIZCE | 2+0 2

1 ENF 101 TEMEL BILGI TEKNOLOJiSI KULLANIMI 2+1 3

1 MAT 113 MATEMATIK 3+0 3

1 KIM 113 KIMYA 2+0 2

1 GTP 101 GIDA ISLEME ILKELERI VE MAKINELERI 3+0 3

1 GTP 121 GENEL MIKROBIYOLOJI 2+1 3

1 TUR 101 TURK DILI I 2+0 2

1 GTP 103 BESLENME ILKELERI 2+0 2

1 GTP 105 LABORATUVAR TEKNIKLERI 2+1 3
YARIYIL | KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI

2 DIL 102 INGILIiZCE 11 2+0 2

2 ENF 104 TEMEL BILGISAYAR BILIMLERI 2+1 3

2 TUR 102 TURK DILI 1T 2+0 2

2 GTP 106 GIDA MIKROBIYOLOJISI 2+1 3

2 MSP 108 MEYVE SUYU TEKNOLOJiSi 2+1 3

2 GTP 104 GIDA KiMYASI VE BIYOKIMYASI 2+0 2

2 GTP 108 GIDALARIN AMBALAJLANMASI 2+0 2

2 GTP 102 GIDA KALITE SISTEMLERI VE YONETIMI 2+0 2

| ASLININ AYNIDIR |

ONAYLAYAN IMZA

MUHUR




YARIYIL | KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI

3 ATA 201 ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI I 2+0 2

3 GTP 209 HIJYEN VE SANITASYON 2+0 2

3 MSP 205 RECEL VE KONSANTRE URUN TEKNOLOJiSi 2+1 3

3 MSP 201 MEYVE SEBZE URUNLERI ANALIZLERI 2+1 3

3 GTP 205 GIDALARIN SOGUKTA MUHAFAZASI 2+1 3

3 MSP 203 FERMENTASYON TEKNOLOJISI 2+1 3

3 GTP 217 GIDA KATKI MADDELERI 1+1 2

3 GTP 215 STARTER KULTUR 1+1 2
YARIYIL | KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI

4 ATA 202 ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI II 2+0 2

4 MSP 206 KURUTMA TEKNOLOIJISI 2+1 3

4 GTP 202 GIDA MEVZUATI 2+1 3

4 MSP 204 KONSERVE TEKNOLOJISI 2+1 3

4 GTP 214 GIDA URUNLERI PAZARLAMA YONTEMLERI 1+1 2

4 GTP 216 GIDA BIYOTEKNOLOJISI 2+0 2

4 OMP 202 YONLENDIRILMIS CALISMA 0+2 2

| ASLININ AYNIDIR |
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YARIYIL DERSLERI

KODU DERSIN ADI T+U KREDISI
DIL 101 INGILIiZCE 1 240 2
Konusma, Dinleme - Anlama, Yazma, Okuma- Anlama.
KODU DERSIN ADI T+U KREDISI
ENF 101 TEMEL BiLGI TEKNOLOJIiSi KULLANIMI 2+1 3

Temel Bilgiler, DOS, Windows Isletim Sistemi. Microsoft Ofis. MS Word uygulamalar1, Internet Explorer.

KODU DERSIN ADI T+U KREDISI
MAT 113 MATEMATIK 3+0 3
Sayilar, Cebir, Denklemler ve Esitsizlikler, Fonksiyonlar, Logaritma, Trigonometri, Geometri.
KODU DERSIN ADI T+U KREDIiSi
KIM 113 KiMYA 2+0 2

Cozelti Kimyasina Giris: a) Derisim tanimlari, etkin derisim tanimi, b) Asit-Baz tepkimeleri ve PH hesaplari, c)
Coziinme, Cokelme dengeleri, ¢Oziiniirliikk, d) Kolekslesme tepkimeleri, ¢) Redoks Tepkimeleri, Kimyasal
Analiz Yontemlerinin Tanitilmasi: a) Gravimetre, b) Volumetre.

KODU

DERSIN ADI

T+U

KREDISI

GTP 101

GIDA ISLEME ILKELERi VE MAKINELERI

3+0

3

Makine temel kavramlari. Gerilmeler. Makine Elemanlari. Hammadde ve isleme; hammaddenin temizlenmesi,
ayirma ve siniflandirma, kat1 gidalarin boyut kiiciiltme islemleri, eleme, karistirma ve emilsifikasyon, filtrasyon
santrifiizasyon, gidalarin tasinmasinda kullanilan ekipmanlar ve tagima ilkeleri.

KODU DERSIN ADI T+U KREDISI
GTP 121 GENEL MIiKROBiYOLOJi 2+1 3

Mikrobiyolojiye giris ve tarih¢e, Mikroorganizmalarin metabolizmalari, beslenmeleri, besin ihtiyaglari,
mikrobiyolojik besin yerleri, Mikroorganizmalarin gelismesi ve ¢ogalmasi icin gerekli sartlar Gidal
Mikrobiyolojisi agisindan 6nemli mikroorganizmalar: Bakteri, funguslar, viruslar, bunlarin iiremesi, morfolojik]
siniflandirilmasi ve 6zellikleri, mikrobiyolojik gelismelerine engel etkenler.

KODU DERSIN ADI T+U KREDISI
TUR 101 TURK DILi I 240 2

Dil, Diller ve Tiirk Dili, Dil Bilgisi, Sozciik ve Ciimle, Kelime Tiirleri, Anlatimin Ogeleri ve Anlatim Tiirleri,
Diizgiin ve Etkili Konusmanin Temel ilkeleri.
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KODU DERSIN ADI T+U KREDISI

GTP 103 BESLENME iLKELERI 2+0 2

Tiiketiciler i¢in saglikli ve dengeli beslenme kosullari, biiylime ve gelisme ile beslenme ve saglik iliskileri,|
bedensel, ruhsal ve sosyal saglik kavramlari, hayvansal kokenli gidalarin beslenmedeki 6nemi, bilesimi,
beslenme ilkeleri ve toplu beslenme teknikleri, beslenme ve saglik-toplum iliskisi, dengeli beslenme ilkeleri,
yetersiz ve dengesiz beslenme sorunlari, et (kirmizi et, beyaz et), siit, su iirlinleri, yumurta ve balin bilesimi,
beslenmede hayvansal kokenli gidalarin 6nemi, besinlerin hazirlanmasi, saklanmasi, islenmesi, yemek planlama,
0zel durumlarda beslenme.

KODU DERSIN ADI T+U KREDISI

GTP 105 LABORATUVAR TEKNIiKLERI 2+1 3

Gida analizleri, siit analizleri ve meyve-sebze analizleri dersi ve uygulamalar1 6ncesinde Laboratuvarlarin
tanitilmasi, genel ve kisisel giivenligin saglanmasi, ayarl standart ¢ozeltilerin hazirlanmasi, Laboratuvar arag ve
gereclerin kullanilmasi uygulamalari.

II. YARIYIL DERSLERI

KODU DERSIN ADI T+U KREDISI
DIL 102 INGILIiZCE 11 240 2
Konusma, Dinleme-Anlama, Yazma, Okuma-Anlama.
KODU DERSIN ADI T+U KREDISI
ENF 104 TEMEL BIiLGISAYAR BIiLiMLERI 2+1 3

Temel Internet Kavramlari. Web Tasarimia Giris. Sunu Programi. Veri Tabani1 Programimin Kullanimi.

KODU DERSIN ADI T+U KREDISI
TUR 102 TURK DiLi 11 240 2
[Yazili ve Sozlii Anlatim Tiirleri, Noktalama ve Yazim Kurallari, Anlattim Bozukluklari.
KODU DERSIN ADI T+U KREDISI
GTP 106 GIDA MIKROBIYOLOJiSi 2+1 3

Mikroorganizma gida iliskileri, gidalarda yer alan 6nemli mikroorganizmalar, indikator mikroorganizmalar, gidaj
zehirlenmeleri, enfeksiyonlar, mikrobiyal bulasma kaynaklari, gidalarda mikrobiyal gelismeyi etkileyen|
etkenler, gidalarda meydana gelen mikrobiyolojik bozulma ve nedenleri, iiriinlerin bu mikroorganizmalarin
yiikiinii azaltmak ve dayanikliligini arttirmak icin koruma yontemleri (sterilizasyon, pastdrizasyon vb.), hangi
koruma yonteminin hangi mikroorganizmay1 nasil etkiledigi, patojen mikroorganizmalar, gida giivenligi,
mikrobiyolojik kriterler ve hizli mikrobiyolojik yontemler, termal 6lim egrileri, fermantasyon, mikrobiyal ve
fermente sebze-meyve Grunlerinin Gretiminde rol oynayan mikroorganizmalar.
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KODU DERSIN ADI T+U KREDISI

MSP 108 MEYVE SUYU TEKNOLOJISI 2+1 3

Meyve suyuna islenmeleri agisindan meyvelerin tanimi, meyve ve meyve sularinin bilesimi, Geleneksel ve
modern yontemlerle Meyve suyu, Nektar ve Igeceklerin Uretim Teknolojileri; Meyvelerin islenmeye
hazirlanmasi, Presleme 6n islemleri ve presler, Pulpun inceltilmesi, Durultma, Filtrasyon, Meyve sularimin|
depolanmalari, Meyve sularinin ambalajlanmalari, Meyve sularinin konsantre edilmeleri; Sebze suyu iiretim|
teknolojisi.

KODU DERSIN ADI T+U KREDISI

GTP 104 GIDA KiMYASI VE BiYOKIMYASI 2+0 2

Gidanin tanimi. Gidanin bilesenleri olan; karbonhidratlar, yaglar, proteinler, vitaminler ve minerallerin yap1 ve
siniflandirilmasi. Gida bilesiminde bulunuslart ve 6zellikleri. Gidanin yapisinda yer alan diger bilesenler (su,
organik asitler, nlkleik asitler, enzimler vb.) hakkinda bilgi verilmesi. Bioteknolojinin tanimi ve uygulamal
alanlari. Bioteknolojide onemli mikroorganizmalar ve yetisme sartlari. Fermantorler. Sirke, tursu, salamura)
zeytin, boza ve salgam suyu, ekmek mayasi, malt ve bira, sarap, alkol ve alkolli ickiler, tek hiicre proteini
liretim teknolojisi konularini igermektedir.

KODU DERSIN ADI T+U KREDISI

GTP 108 GIDALARIN AMBALAJLANMASI 2+0 2

Ambalajdan beklentiler, gida bozulmalar1 ile ambalajin koruma fonksiyonlar1 arasindaki iligki. Cam, kagit,
ahsap, metal, plastik esasli ambalajlar. Baz1 gidalarin ambalajlanmasi, aseptik ambalajlama, modifiye atmosferde
ambalajlama, barkod sistemi ve migrasyon.

KODU DERSIN ADI T+U KREDISI
GTP 102 GIDA KALITE SISTEMLERI VE YONETIiMi 2+0 2

Toplam kalite yonetiminin isletmelerde uygulanmasi, bu uygulamaya yonelik standartlar. HACCP ve ilkeleri.

I1l. YARIYIL DERSLERI

KODU DERSIN ADI T+U KREDISI
ATA 201 ATATURK iLKELERI VE INKILAP TARIHI I 2+0 2

Temel kavramlar, Tiirk Inkilab1 6ncesinde Osmanli Devleti’nin yaptig1 inkilaplar, inkilaplarmin hazirlik donemi,
Tiirk Istiklal Savasi, Mustafa Kemal Pasa’nin hayatina genel bir bakis.

KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI

GTP 209 HIiJYEN VE SANITASYON 2+0 2

Hijyen sanitasyon tanimi ve Onemi, sanitasyon islemlerinin mamul Kkalitesine etkileri. Gida isletmelerinde
temizlik ve dezenfeksiyonun tanimi ve Onemi. Kullanilan deterjan ve dezenfektanlarin siniflandirilmasi ve
tasimasi gereken Ozellikler. Temizlik ve dezenfeksiyonun uygulanisi. Mikrobiyolojik kontrol yontemleri. Gida)
isletmelerinin temizliginde ve gidalarin iiretiminde kullanilan suyun 6nemi ve hijyeni.
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KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI

MSP 205 RECEL VE KONSANTRE URUN TEKNOLOJISI 2+1 3

Derste, meyve sebze {iriinleri arasinda 6nemli bir yere sahip olan regel triinleri ile konsantre iiriinler ve yapim
tekniklerinin verilmesi amaglanmaktadir. Ders igeriginde, recel ve marmelat tarifi, recel ve marmelat yapimina
uygun olan meyve ve sebzeler ile tasimasi gereken nitelikler, regel ana maddeleri, regel katki maddeleri, farkli
recel ve marmelat iiretim yontemleri, doldurma, kapatma, diyabetik regel, marmelat yapimlar1 anlatilmaktadir.
Konsantre liriinler olarak ise, salca iiretimi, salcalik domateste aranilan 6zellikler, sal¢a elde etme asamalari,
soguk ve sicak parcalama, siklonlar, evaporator tipleri ve ekonomi hesaplari, biber salcasi eldesi, meyve
konsantreleri eldesin deki farkliliklar, aroma tutucular, dekantorler, ters osmoz sistemleri islenmektedir.

KODU DERSIN ADI T+U |KREDISI
MSP 201 MEYVE SEBZE URUNLERI ANALIZLERI 2+1 3

Ornek alma, oOrneklerin analize hazirlanmas;, Meyve sebze isletmelerinde kullanilan genel analiz
yontemlerinden; nem (su) ve toplam kuru madde tayini, suda ¢ézlinen ve ¢dziinmeyen kuru madde tayini, kil
tayini, pH ve titrasyon asitligi tayini, karbonhidrat (seker tayini), yag, protein, ve askorbik asit tayini gibi
konularda bazi analizlerin prensiplerinin aktarilmasi ve uygulamalari.

KODU DERSIN ADI T+U |KREDISI
GTP 205 GIDALARIN SOGUKTA MUHAFAZASI 2+1 3

Soguk islemin temel prensipleri. Sogutma ve dondurma islemlerinde uygulanan farkli metotlarin temel ilkeleri.
Sogukta muhafazayr etkileyen temel faktorler. Bitkisel ve Hayvansal {iriinlerin sogukta ve dondurarak]
muhafazasinda dikkat edilmesi gereken hususlar.

KODU DERSIN ADI T+U |KREDISI
MSP 203 FERMENTASYON TEKNOLOJiSi 2+1 3

Fermantasyonun tanimi, fermantasyon mikroorganizmalari, fermantasyon kinetigi, alkol fermantasyonu ve diger
fermantasyonlar, distile alkollii i¢kiler teknolojisi, sarap teknolojisi, sirke teknolojisi, laktik asit fermentasyonlari
ve teknolojileri, fermente Urlinlerde kalite analizleri.

KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI

GTP 217 GIDA KATKI MADDELERI 1+1 2

Gida katki maddelerinin tamimi, Gida katki maddelerinin kullaniminda dikkat edilecek hususlar, Gidal
endiistrisinde  kullanilan katki maddelerinin  siniflandirilmasi  (antioksidanlar, asitligi diizenleyiciler,
emiilgatorler, gamlar, koruyucular, lezzet maddeleri, lezzet arttiricilar, renklendiriciler, selat ajanlari,
tatlandiricilar, topaklanmay1 Onleyiciler, un igleme ajanlari, hacim arttiricilar, itici gazlar, kabartma ajanlari,
kopiirtme ajanlari, koplirmeyi Onleyici ajanlar, nem vericiler, parlatma ajanlar, sikilastirici ajanlar ve
stabilizorler) ve incelenmesi.

KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI
GTP 215 STARTER KULTUR 1+1 2

Fermente Urtnlerde kullanilacak olan starter kiiltiirler, islevleri, gesitleri, cogaltilmalari.
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V. YARIYIL DERSLERI

KODU DERSIN ADI T+U KREDISI

ATA 202 ATATURK iLKELERI VE INKILAP TARIHI I1 2+0 2

Tiirk inkilabi ve Hareketleri. Siyasal Alanda Inkilaplar. Hukuk inkilabi. Egitim ve Kiiltiir inkilaplari. Toplumsal
Alandaki Diizenlemeler. Ekonomik Alandaki Gelismeler. Tiirk Dis Politikasi. Tiirk inkilabinin Temel Ilkeleri.

KODU DERSIN ADI T+U KREDISI

MSP 206 KURUTMA TEKNOLOJISI 2+1 3

Kurutma islemi gidalarin dayandirilmasi amaci ile kullanilan ydntemlerden birisidir. Bu derste de meyve
sebzelerin dayandirilmasi agisindan kurutma teknolojisinin 6nemi ve yontemlerinin anlatilmast amaglanmaistir.
Ders igeriginde, kurutmada onemli kavramlardan olan, suyun buhar basinci, su aktivitesi, su aktivitesinin
gidalarin bozulmasi ile iligkisi, kurutma teknolojisinde sicak havanin kullanilma sekilleri, kuruma olay: ile
[kuruma hiz1 ve hesaplanmalari, meyve ve sebzelerin kurutma hizina etki eden etkenler, kurutmada meydana
gelen baslica, fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik de§ismeler yer almaktadir. Ayrica kurutma sistemleri olarak
[kabin kurutucular, tiinel kurutucular, konveyor kurutucular, akiskan yatak kurutucular anlatilmakta, meyve ve
sebzelerin, kurutulmasinda gerekli 6n islemler, kurutma islemi ile kurutmadan sonra uygulanan son islemler ve
depolama sartlar1 agiklanmaktadir.

KODU DERSIN ADI T+U KREDISI

GTP 202 GIDA MEVZUATI 2+1 3

Gida mevzuati, Kapsami1 ve gida mevzuatinda esaslar, gida kanunu, gida iiretim ve satis yerlerine iliskin|
mevzuat, atiklarla ilgili hiikiimler, Tiirk Gida Kodeksi, gidalarin islenmesi, taginmasi ve depolanmasina iligkin|
yonetmelikler, farkli gidalara ait tebligler.

KODU DERSIN ADI T+U KREDISI
MSP 204 KONSERVE TEKNOLOJISi 2+1 3

Konserve hakkinda bilgi, degisik meyve ve sebzelerden konserve Uretimi, konserve Gretiminde kalite.

KODU DERSIN ADI T+U KREDISI

GTP 214 GIDA URUNLERI PAZARLAMA YONTEMLERI 1+1 2

Artan ve cesitlenen insan ihtiyaglarim1 kargilamaya yonelik mal ve hizmet iiretiminin ve iiretici isletmelerin|
dolayisi ile rekabetin artmasi, yeni iiriin gelistirme, yeni pazar bulma, promosyon konularini igermektedir.
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KODU DERSIN ADI

T+U

KREDISI

GTP 216 GIDA BIiYOTEKNOLOJIiSI

2+0

2

mikroorganizma kiiltiirii iiretilmesi i¢erigindedir.

Gen bilgisinin veya enzim teknolojisinin kullanilarak istenen ozellikte hayvansal ve bitkisel gida veya)

KODU DERSIN ADI

T+U |KREDISI

OMP 202 YONLENDIRILMIS CALISMA

0+2 2

teknigi ile yazim teknigi arasindaki farkliliklart anlamalar1 saglanmaktadir.

Ogrencilerin ilgi ve yetenekleri dogrultusunda sectikleri bir konuda arastirma tekniklerine uygun proje
gelistirmeleri amaglanmistir. Bu amagla 6grencilere bir proje konusu verilmekte, projeyi gerceklestirebilmeleri
icin arastirma yontemleri, veri toplama, veri degerlendirme, kaynak degerlendirme, yazim teknikleri 6grencilere
aktarilmakta, daha sonra Ogrencilerin verilen bilgiler dogrultusunda arastirma yaparak projeyi hazirlamalari
saglanmaktadir. Yazili olarak sunulan projeyi 6grencilere daha sonra anlatim teknigi ile sunum yaptirarak sunum|
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