GIDA TEKNOLOJiSI PROGRAMI DERS PLANLARI VE iCERIKLERI (2020 YILI)

DERS PLANLARI

YARIYIL | KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS

1 ENF 101 BILGI TEKNOLOJILERI VE KODLAMA 2+1 3 3

1 MAT 101 MATEMATIK 3+0 3 5

1 MYO 118 IS SAGLIGI VE GUVENLIGI 2+0 2 3

1 MYO 119 KiIMYA 3+0 3 4

1 MYO 110 GENEL MIKROBIYOLOJI 3+1 4 6

1 GIP 101 GIDALARDA TEMEL ISLEMLER 3+0 3 5

1 MYO 112 GIDA MEVZUATI VE KALITE YONETIMI 3+0 3 4
YARIYIL | KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS

2 GIP 202 MEYVE VE SEBZE ISLEME TEKNOLOJISi 2+1 3 4

2 GIP 205 SUT TEKNOLOJISI 2+1 3 4

2 GIP 203 TAHIL TEKNOLOJISI 2+1 3 4

2 GIP 204 ET VE URUNLERI TEKNOLOJISI 2+1 3 4

2 MYO 256 GIDA MIKROBIYOLOJiSi 2+1 3 4

2 MYO 255 GIDA KIMYASI 2+0 2 3

2 MYO 254 GIDA ANALIZLERI 2+1 3 4

2 ESD 209 DIJITAL OKURYAZARLIK 2+0 2 3

5 ESD 219 NANOTEKNOLOJI VE UYGULAMA 240 5 3

ALANLARI

| ASLININ AYNIDIR |

ONAYLAYAN

IMZA




YARIYIL | KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS

3 DIL 301 INGILIiZCE 4+0 4 4

3 GIP 306 BITKISEL YAG TEKNOLOJiSi 2+1 3 4

3 MYO 382 ILETISIM VE ETIK 2+0 2 3

3 MYO 381 HIJYEN VE SANITASYON 2+0 2 3

3 GIP 307 GIDA KATKI MADDELERI 3+0 3 4

3 GIP 308 OZEL GIDALAR TEKNOLOJISI 3+0 3 4

3 BSD 337 GIDA BIYOTEKNOLOJISI 2+0 2 3

3 MYO 255 GIRISIMCILIK 2+1 3 5

3 MSD 304 BESLENME VE DIiYET 2+1 3 5

3 MSD 336 TUKETICi HAKLARI VE KORUNMASI 2+1 3 5
YARIYIL | KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS

4 MYO 491 ISYERI UYGULAMASI 0+20 10 10

4 MYO 490 ISYERI EGITIMI 5+0 5 8

4 ATA 401 | ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI 4+0 4 4

4 TUR 401 TURK DILI 4+0 4 4

4 MYO 492 STAJ 0+1 0 4

| ASLININ AYNIDIR |
ONAYLAYAN IMZA

MUHUR




I. YARIYIL DERSLERI

KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS

ENF 101

BiLGi TEKNOLOJILERiI VE KODLAMA 2+1 3 3

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Bilgisayar sistemleri, Internet ve yaygmn kullanilan servisler hakkinda temel bilgiler
verilerek isletim sistemi (Windows 7) ve ofis uygulama programlarinin (MS Word, Excel,
PowerPoint, Access) temel seviyede kullannom becerilerini vermektir. Bilgisayar
programlama ile ilgili genel kavramlar1 ortaya koymak, algoritma kavrami, akis diyagrami
ve algoritmalarin nasil olusturulacagi verilerek Python dilinde program olusturma
becerilerini vermektir.

Bilgisayar Temel Kavramlari, Internet ve Servisleri, Windows 7, MS Word, MS Excel,
MS Powerpoint, Algoritma ve Akis Diyagramlari, Python programlama dili 6zellikleri,

DERSIN ICERIGI girdi-gikt1 operasyonlari, degisken kavrami ve tipleri, operatorler, karar yapilar1 ve dongii
yapilari, fonksiyonlar.
KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS
MAT 101 MATEMATIK 3+0 3 5
DERSIN TURU Zorunlu
Matematigin mesleki anlamdaki Onemini kavratarak, ©n lisans programlarini

DERSIN AMACI

tamamlayabilmesi i¢in gerekli matematiksel altyapiy1 saglamak.

DERSIN iCERIGI

Sayilar, cebir, denklemler, oran ve oranti, geometri, trigonometri, vektorler ile matrisler -
determinantlar, limit, tiirev ve integrale giris.

KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS

MYO 118

iS SAGLIGI VE GUVENLIGI 2+0 2 3

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Ogrencileri isyerinde karsilasacaklari risk etmenleri hakkinda bilgilendirmek, is kazas1 ve
meslek hastaliklarindan korunma ve isyerinde giivenli ¢alisma yontemlerini kavratmak,
tehlike aninda giivenli hareket yontemleri ve ilkyardim konular1 hakkinda bilgi sahibi
olunmasini saglamak.

DERSIN iCERIGI

Is giivenliginin tanimi ve tarihgesi, Is Kazalar1, Meslek Hastaliklar1 ve Korunma Yollari,
Fiziksel-kimyasal-biyolojij ve psikososyal risk etmeleri, Ergonomi, Elektrikle ve
elektrikle calismalarda is giivenligi, Is giivenliginde koruyucular, Ilkyardim kurallari,
Yangin ve patlamalarda giivenlik 6nlemleri, Is Hukuku, Is Saglig1 ve Giivenligi mevzuati,
Isyerlerinde risk degerlendirmeleri, Saglik ve Giivenlik Isaretleri, Acil Durumlar, Kisisel
Koruyucu Donanimlar.

| ASLININ AYNIDIR |

ONAYLAYAN

IMZA

MUHUR




KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSI | AKTS

MYO 119

KiMYA 3+0 3 4

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Kimyanin temel kavramlarina yonelik bilgi, beceri ve uygulama yetkinligi kazandirmak.

DERSIN iCERIGI

Madde Kavrami, Atomun Yapisi ve Periyodik Sistem, Radyoaktivite, Kimyasal
Reaksiyonlar ve Stokiyometrisi, Cozeltiler, Kimyasal Baglar, Molekiiller, Gazlar, Siv1 ve
Kat1 Maddeler, Asitler, Bazlar, Tuzlar ve Oksitler.

KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSI | AKTS

MYO 110

GENEL MIiKROBiYOLOJi 3+1 4 6

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Temel mikrobiyoloji kavram ve uygulama metotlarin1 6grenciye kazandirmak.

DERSIN iCERIGI

Mikroorganizmalarin 6zellikleri, gelisme kosullari, mikrobiyel iiremenin kontrol altina
alimmasi, mikrobiyel metabolizma, numune alinmasi, mikroorganizmalarin sayimi,
izolasyon ve identifikasyon.

KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSI | AKTS

GIP 101

GIDALARDA TEMEL ISLEMLER 3+0 3 5

DERSIN TURU

Zorunlu

Gidalarda uygulanan temel islemleri ve gida endiistrisinde kullanilan makinelerin

DERSIN AMACI e
kullanim yeterliligini kazandirmak.
DERSIN iCERIGi Glclllalar'ln temt?l oze'lhklerl, tiretimde dikkat edilmesi gereken ilkeler, hammadde hazirlik
ve Uretim makineleri.
KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS
MYO 112 GIDA MEVZUATI VE KALITE YONETIMIi 3+0 3 4

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Gida gilivenliginin saglanmasinda uyulmasi gereken ulusal ve uluslararasi gida mevzuati
ile gida kalite kontroliiniin saglanmasina yonelik bilgi vermektir. Bu ders ile; gida
mevzuati, gida kontroll igin gereklilikler ve gida kontrol sisteminin organizasyonu
konular1 kavratilmis olacaktir.

Gida Kontrolii ve Mevzuatina Giris, Kalite Kavrami ve Siniflandirilmasi, Gidalarin Kalite
Ogeleri, Tiirkiye’de Gida Kodeksi ve Gida Kontrolii, Tehlike Analizi ve Kritik Kontrol
Noktalarinin (HACCP) Tanimi ve Genel Prensipleri, Gidalarin Uretiminde HACCP

DERSIN ICERIGI Uygulamalari, Gida Kalite Kontrolii ve Kalite Saglama Zinciri, Kalite Saglama Sistemleri,
Gida Giivenligi ve lyi Uretim Uygulamalari, ISO 22000, Tiirkiye’de gida yasasi,
yonetmelikler, tebligler ve standartlarin tanitimi.

| ASLININ AYNIDIR |
ONAYLAYAN IMZA

MUHUR




Il. YARIYIL DERSLERI

KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS

GIP 202

MEYVE VE SEBZE iSLEME TEKNOLOJISI 2+1 3 4

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Meyve-sebze degerlendirme yontemleri konusunda temel bilgiler vererek bu konuda
karsilagilabilecek sorunlari ¢ozebilmek icin gerekli alt yapiy1 olusturmak.

Meyve ve sebzelerin fiziksel, kimyasal ve biyolojik 0Ozellikleri, Meyve ve sebzelerin
muhafazasinda uygulanan 6n islemler, Meyve ve sebzelerin dondurularak muhafazasi,

DERSIN ICERIGI | Konserve iiretim teknolojisi, Salga Gretim teknolojisi, Recel-marmelat ve jele Gretim
teknolojisi, Kurutma teknolojisi, Meyve suyu dretim teknolojisi, Meyve-sebze ve
urinlerinde kalite analizleri.

KODU DERSIN ADI T+U | KREDIiSI | AKTS
GIP 205 SUT TEKNOLOJiSI 2+1 3 4

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Siit tirtinlerini tiretme, degerlendirme ve kontrol etme kabiliyetini kazandirmak.

Siitiin - 6zelliklerinin belirlenmesi ve kavranmasi. Siitiin uygun islemlerle iiriinlere

DERSIN ICERIGI doniistiiriilmesi. Kaliteli siit ve tirtinleri iretimi.
KODU DERSIN ADI T+U | KREDIiSI | AKTS
GIP 203 TAHIL TEKNOLOJIiSI 2+1 3 4

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Mevzuat ve Tiirk Gida Kodeksine uygun olarak tahil iiriinleri iiretimini kontrol etme
yeterliklerinin kazandirilmas1 amaglanmaktadir.

l§u derste tahillarin siniflandirilmasi
Uretim-tiketim istatistikleri ve beslenmedeki 6nemi;
Fiziksel, kimyasal ve biyolojik 6zellikleri; depolanmasi; giitiilmesi;

DERSIN ICERIGI Ekmek, makarna, bulgur, biskuvi, kraker, gofret, kek, kahvaltilik ve ¢erez tahillar gibi
iiriinlere islenmesi,
Yas ogiitiilmesi; kalite kriterleri ve 6l¢iimii gibi konular islenecektir.
| ASLININ AYNIDIR |
ONAYLAYAN IMZA

MUHUR




KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSI | AKTS

GIP 204

ET VE URUNLERI TEKNOLOJIiSI 2+1 3 4

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Etin beslenmedeki yeri ve Onemi, etin histolojik, fiziksel, kimyasal ve biyokimyasal
ozellikleri, et kesim metotlari, et muhafaza yontemleri ve mevzuat ve Tiirk Gida
Kodeksine uygun olarak et iriinleri liretim teknolojisi konularinda ogrencilere bilgi
kazandirmak.

Etin histolojik, fiziksel, kimyasal ve biyokimyasal ozellikleri, et Grtnlerinde kalite
faktorleri, et ve mamullerinde kalite kontroll, yasal diuzenlemelere gore et Grinlerinin
kaliteleri, son Grlinde gorilen hileler ve hatalar. Et muhafazasinda uygulanan teknolojik

DERSIN iCERIGI | . ) . . .
islemler, kesim sonrasi olusan reaksiyonlar, pastirma, sucuk, sosis, salam ve diger et
iiriinlerinin iiretim teknolojileri, Et iiriinleri iireten isletmelerde bazi iirlinlerin {iretiminin
gosterilmesi.

KODU DERSIN ADI T+U | KREDIiSI | AKTS
MYO 256 GIDA MiKROBiYOLOJiSi 2+1 3 4

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Giivenilir gida liretmek i¢in gerekli mikrobiyolojik altyapiy1 olusturmak.

DERSIN iCERIGI

Gidalarda mikrobiyal bulasma kaynaklari, gidalardaki mikroorganizmalar, mikrobiyal
gelismeyi etkileyen i¢ ve dis faktorler, gidalarda indikatér mikroorganizmalari. Gida
kaynakl mikrobiyal hastaliklar, mikrobiyal kontaminasyon kontrolu,
mikroorganizmalarin uzaklastirilma yontemleri, mikrobiyal gelismenin engellenmesi,
mikroorganizmalarin 6ldiiriilmesi, ¢ig ve islenmis gida iiriinlerindeki mikrobiyal
bozulmalar.

KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS

MYO 255

GIDA KiMYASI 2+0 2 3

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Gidalarin temel bilesenleri olan su, karbonhidratlar, yaglar, proteinler, mineraller,
vitaminler hakkinda temel bilgileri vermek ve kimyasal yapilari, gida islem basamaklari
ve depolama sirasinda kimyasal degismeleri ortaya koymak.

Gidalarin  bilesenleri: Su, karbonhidratlar, yaglar, proteinler, enzimler, vitaminler,

DERSIN ICERIGI | mineraller. Gidalarin hazirlanmas1, depolanmasi, saklanmasi ve islenmesi sirasinda
bilesiminde meydana gelen kimyasal degisiklikler.
| ASLININ AYNIDIR |
ONAYLAYAN IMZA

MUHUR




KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSI | AKTS

MYO 254

GIDA ANALIZLERI 2+1 3 4

DERSIN TURU

Zorunlu

Gida alaninda uygulanan analizlerin prensiplerini ve uygulama yeterliliklerini

DERSIN AMACI
kazandirmak.
Omek alma, Orneklerin analize hazirlanmasi, gidalara uygulanan duyusal analizler ve
sonuglarin degerlendirilmesi, gida iirlinlerinde uygulanan genel analiz yontemlerinden;
DERSIN ICERIGI | nem (su) ve toplam kuru madde tayini, suda ¢oziinen ve ¢oziinmeyen kurumadde tayini,
kiil tayini, pH ve titrasyon asitligi tayini, yag, protein tayini prensiplerinin aktarilmasi ve
uygulamalari.
KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS
ESD 209 DIiJITAL OKURYAZARLIK 2+0 2 3

DERSIN TURU

Secmeli

DERSIN AMACI

Bilisim teknolojilerinin ihtiyaglar dogrultusunda kullanilabilmesi igin gereken becerinin
kazandirilmasi.

Internet Teknolojileri, Tasmabilir Teknolojiler, Sosyal Aglar, Teknoloji, Toplum ve

DERSIN ICERIGI | Insan, Bilisim Etigi, Teknoloji ve Yasam boyu Ogrenme, Bulut Bilisim, Gelecegin
Teknolojileri.
KODU DERSIN ADI T+U | KREDIiSI | AKTS
NANOTEKNOLOJi VE UYGULAMA
ESD 219 ALANLARI 2+0 2 3

DERSIN TURU

Secmeli

Nano kavraminin anlatilmasi ve teknolojisiyle ilgili genel bilgiler vererek uygulama

DERSIN AMACI
alanlarinin anlatilmas1 amaclanmastir.
Nanoteknoloji nedir? Giiniimiizde nanoteknolojinin 6nemi, nano yapilarin ozellikleri,
nanoteknolojinin saglik alaninda uygulamalari, nanoteknolojinin havacilik ve uzay

DERSIN iCERICi alaninda uygqlamalarl, nanoteknolojinin ¢evre ve enerji algplpda uygulamalari,
nanoteknolojinin tarim alaninda uygulamalari, nanoteknolojinin gida alaninda
uygulamalari, nanoteknolojinin yasam iizerine etkileri, nanoteknolojinin gelecekteki
onemi.

| ASLININ AYNIDIR |
ONAYLAYAN IMZA

MUHUR




I1l. YARIYIL DERSLERI

KODU

DERSIN ADI

T+U

KREDISI

AKTS

DIL 301

INGILIZCE

4+0

4

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Bu ders ile 6grencilerin; "European Language Portfolio Global Scale" A2 diizeyinde
Ingilizcede;

- Temel dilbilgisine sahip olmalari,

- Dinlediklerini anlamalari,

- Karsilikli konugabilmeleri,

- Okudugunu anlamalari,

- Kendini yaziyla ifade edebilmeleri amaglanmaktadir.

DERSIN iCERIGI

Ogrencilerin sonraki yillarda gorecekleri mesleki Ingilizce derslerini takip edebilmeleri,
lisans sonrasi ve meslek hayatlarinda ihtiya¢ duyacaklary; Ingilizceye temel olusturacak
seviyede Ingilizce dilbilgisi, kelime dagarcigi, okudugunu anlama, sézlii anlatim ve yazma
becerileri.

KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS

GIP 306

BITKISEL YAG TEKNOLOJIiSi 2+1 3 4

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Yemeklik yag teknolojisi ve margarin iiretimi konusunda temel bilgiler vererek bu konuda
karsilagilabilecek sorunlari ¢6zebilmek i¢in gerekli alt yapiy1 olugturmak.

Lipidler, lipidlerin simiflandirilmasi (basit, bilesik ve tiirev lipidler), yaglarin ve yag
asitlerinin kimyasal tepkimeleri, atmosferik oksidasyon ve yemeklik yaglarin bozulmasi,

DERSIN ICERIGI yemeklik yaglar ve yag hammaddeleri, yagli tohumlardan yag cikarilmasi, yaglarin
rafinasyonu, vinterizasyon, hidrojenasyon ve margarin tretimi.
KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS
MYO 382 ILETISIM VE ETIK 2+0 2 3

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Ogrenci, iletisim siirecinin isleyisini, dnemini ve gerekliligini kavrar. Iletisim tiirleri ve
iletisimde karsilasilan engelleri ve bu engelleri agsma yollarii 6grenir. Is ve sosyal
yasaminda etik davraniglari kavrar.

Iletisimin temel &geleri, isleyis acisindan iletisim, orgiit ve grup icinde iletisim kurma
becerileri, iletisimi engelleyen ya da aksatan statii farkliliklar1 dil ve anlatim

DERSIN ICERIGI giicliiklerinden kaynaklanan kisitlamalar ve bunlarin ortadan kaldirilmasina yonelik
caligmalar, yazili, s6zlii ve s6zsliz iletisimin 6nemi ve kullanilan teknikler.
| ASLININ AYNIDIR |
ONAYLAYAN IMZA

MUHUR




KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSI | AKTS

MYO 381

HIiJYEN VE SANITASYON 240 2 3

DERSIN TURU

Zorunlu

Hijyen kurallarin1 ve gilivenli gida iiretebilmek icin gerekli sanitasyon kurallarini

DERSIN AMACI | ... :
ogrenmektir.
Hijyen ve sanitasyonun tanimi ve onemi, gidalar1 isleme Oncesinde, iiretim sirasinda ve
sonrasinda gida hijyeni, personel hijyeni ve kisisel temizlik kurallari, besinlerin bozulma
DERSIN ICERIGI | nedenleri, mikroorganizma-insan iliskisi, gidalarla bulasan hastaliklar, gida servisinde
hijyenin 6nemi, isyeri hijyeni, temizlik ve dezenfeksiyon, deterjan ve dezenfektanlar,
temizlik, CIP ve COP sistemleri, gida hijyeni yonetmeligi.
KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS
GIP 307 GIDA KATKI MADDELERI 3+0 3 4

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Gida katki maddelerinin 6zellikleri ve kullanimi hakkinda bilgi kazandirmak.

DERSIN iCERIGI

Gida katki maddelerinin tanimi1 ve kullanimi sirasinda dikkat edilecek hususlar, gida
endiistrisinde kullanilan katki maddelerinin siniflandirilmast ve gida katki guruplarinin
incelenmesi.

KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS

GIP 308

OZEL GIDALAR TEKNOLOJISI 3+0 3 4

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Seker, Kakao ve ¢ikolata, Sekerleme, Cay ve Kahve gibi gidalarin iiretim teknolojileri
konusunda temel bilgileri vererek ileride bu konuda karsilasabilecekleri sorunlari
cozebilmeleri i¢in gerekli alt yapiy1 olusturmak.

DERSIN iCERIGI

Turkiye’de seker sanayinin kurulmasi ve gelismesi; Seker ve seker hammaddeleri tiretimi;
Kakao ve Cikolata Teknolojisi; Kakao, Kakao tozu ve Kakao yagi, Cikolata, Cikolata
tipleri ve yapimi, Sekerleme Teknolojisi; Sekerleme tipleri ve ozellikleri (Marsmelov,
Nugat, Nisasta ve Pektin Joleleri, Sert sekerler, Fac, Karamel, Kremler, Kaplama
sekerler); Cay teknolojisi (Siyah ¢ay ve Coziiniir Cay); Kahve Teknolojisi (Cekirdek
Kahve ve Cozlnlr Kahve).

KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSI | AKTS

BSD 337

GIDA BIiYOTEKNOLOJIiSI 240 2 3

DERSIN TURU

Secmeli

DERSIN AMACI

Gida biyoteknolojinin temeli, inovasyon ve gida teknolojisinde kullanilan biyoteknolojik
yontemler konusunda bilgi kazandirmak.

DERSIN iCERIGI

Biyoteknolojinin konusu ve 6nemi. Gida biyoteknolojisi agisindan énemli bakteri, kiif ve
mayalar. Hayvansal ve bitkisel gida iiretiminde biyoteknoloji. Genetigi degistirilmis
organizmalar ve genetik modifiye gidalar. Biyoteknolojinin etkileri.

| ASLININ AYNIDIR |

ONAYLAYAN

IMZA
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KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS

MYO 255

GIRISIMCILIK 2+1 3 5

DERSIN TURU Secmeli
DERSIN AMACI Dergi alan 6grencileri zihinsel-duygusal olarak girisimcilige hazirlamak ve girisimciligi
tesvik etmektir.
e Girisimcilik ile ilgili temel kavramlar nelerdir?
e Girisimciligin nasil gergeklestigini agiklayan modeller nelerdir?
e Girisimcilik olgusu Tirkiye’de ne durumdadir? Tiirkiye’de girisimciligi destekleyen
kuruluslar hangileridir?
e KOBI’lerin 6nemi, ekonomik ve sosyal siteme katkilar1 nelerdir?
e Girisimcilikle ilgili hukuki uygulamalar nelerdir? Kurulacak isletmenin hukuki yapisi
DERSIN iCERIGI nasil belirlenir?
e Bir is fikri nasil bulunur? Girisimcilik agisindan deger tasiyan is fikirlerinin 6zellikleri
nelerdir?
e s fikrinin gergeklestirilebilmesi icin sermaye nasil ve nerelerden bulunabilir?
e Sosyal aglarin girisimcilik agisindan 6nemi nedir?
e s plan1 nasil hazirlanir?
e (QGirisimcilikte bagarisizlik sebepleri ve gostergeleri nelerdir?
KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS
MSD 304 BESLENME VE DIYET 2+1 3 5

DERSIN TURU

Secmeli

Gida bilesenleri, besin teknolojileri, toplu beslenme konusunda temel bilgileri

DERSIN AMACI O .
kazandirmak ve 0grencilere beslenme esaslarini 6gretmek.
Tiiketiciler i¢in saglikli ve dengeli beslenme kosullari, biiyiime ve gelisme ile beslenme ve

DERSIN iCERIGi sa.i.ghk }llskllerl, b.eslenple II.keIeI"I ve toplu beslenme teknlk!erl, besl'enmede hayvansal
kokenli gidalarin 6nemi, besinlerin hazirlanmasi, saklanmasi, islenmesi, yemek planlama,
0zel durumlarda beslenme.

KODU DERSIN ADI T+U | KREDIiSI | AKTS
MSD 336 TUKETICI HAKLARI VE KORUNMASI 2+1 3 5

DERSIN TURU

Secmeli

Tiiketicinin Korunmas1 Hukuku ve Tiiketicilerin Haklar1 giin gegtikge 6nemi ve kapsami
artan bir alan olmaktadir. Bu baglamda tiiketicinin gilinliik yasami i¢inde sikg¢a karsilastigi
genel islem kosullari, taksitli satislar, tiiketici kredileri, konut finansman sézlesmeleri gibi

DERSIN AMACI pek c¢ok sorun soz konusudur. Dersin amaci, bu sorunlarla karsilasan bireylerin, sorunu
nasil ortadan kaldiracaklarina iligkin bilgi birikimine sahip olmalarini, birer tiiketici olarak
haklarini nasil savunacaklarini bilmelerini saglamaktadir.

Tiiketicinin Korunmasi Hukukunun temel ilkeleri ve terminolojisi, ayiplt mal ve hizmetle,
DERSIN ICERIGI | ayipli mal ve hizmet edinen tiliketicinin sahip oldugu sec¢imlik haklar, Tiiketici
uyusmazliklarinda ¢6ziim yollari, tiiketici orgiitleri.
| ASLININ AYNIDIR |
ONAYLAYAN IMZA

MUHUR
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V. YARIYIL DERSLERI

KODU

DERSIN ADI

T+U

KREDISI

AKTS

MYO 491

ISYERI UYGULAMASI

0+20

10

10

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Belirli mesleklere yonelik 6grencilerimize verilen bilgi, beceri, davranis ve birlikte is
gorme aligkanliklarini, is ortaminda uygulamali olarak yaptirmak suretiyle, hayata
hazirlamak ve is diinyasinin ihtiya¢ duydugu nitelikli insan giiciinii yetistirmektir.

DERSIN ICERIGI | Kamu veya 6zel kuruluslardaki iiretim ve hizmet siireclerini isyerinde uygulamaktir.
KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS
MYO 490 ISYERI EGIiTIMi 5+0 5 8

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Dort dénemlik 6n lisans egitim/6gretim siireglerinin 3 doneminde teorik egitim alan
Ogrencilerin bir donem boyunca (16 hafta) boliimleri/programlar ile iliskili is yerlerinde
pratik egitim almalari, bdylelikle mezuniyetleri oOncesinde belirli bir is tecriibesi
kazanmalar1 ve okulda aldiklari teorik egitimi bu is yerlerinde aldiklar1 uygulamaya dayali
pratik egitimle pekistirmeleri amaglanmaktadir.

Is Yeri Egitimi ile Ilgili Yonetmelik, Mevzuat ve Uygulamalar, Is Hukuku, s Saghgi ve

DERSINICERIGE | 4 enligi. is Ahlaki ve Etigi.
KODU DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS
ATA 401 ATATURK iLKELERI VE INKILAP TARIHI 4+0 4 4

DERSIN TURU

Zorunlu

Modern Tiirkiye Cumhuriyeti'nin dogusu, gelisimi ve dogasmmin Ogrenci tarafindan

DERSIN AMACI | algilanmasi ve &grenilmesi amacidadir. Bu amagla Osmanli Imparatorlugundan
giinlimiize gegirilen degisim ve gelisim anlatilmaktadir.
DERSIN iCERIGi OsEnanh gagdg§1a§mas1 ve Atatiirk Ilkeleri ¢er¢evesinde Modern Tiirkiye Cumhuriyeti'nin
dogusu ve gelisimi anlatilir.
| ASLININ AYNIDIR |
ONAYLAYAN IMZA

MUHUR
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KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS
TUR 401 TURK DIiLi 4+0 4 4
DERSIN TURU Zorunlu
DRIy ANACH | e e i iy, a1 b v
RSN I ERIG | e e e s s v o e hend
KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS
MYO 299 STAJ 0+1 0 4
DERSIN TURU Zorunlu

Ogrencilerin gdrmiis olduklar1 teorik bilgileri isbasinda deneme ve deneyerek yerinde

DERSIN AMACI | 6grenmelerinin saglanmasi, bu yolla isletme ile tanismalar1 ve sektore girisleri igin uygun
ortamin olusturularak motive edilmeleridir.
Ogrenciler bu ders kapsaminda Turizm Rehberligi Béliimii "Staj Yonergesi“nde
uygunlugu belirtilen isletme tlirlerinden birinde gorev alacaklardir. Ilgili 6gretim

DERSIN ICERIGI | elemanlar1 danismani olduklar1 dgrencilerin isbas1 egitimi ile ilgili yazili ve rutin
kontroller 1ile danmismanlik hizmetleri yerine getirilecek, isletmelerle iliskiler
yuritulecektir.

| ASLININ AYNIDIR |
ONAYLAYAN iMZA

MUHUR
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