GIDA TEKNOLOJiSI PROGRAMI DERS PLANLARI VE iCERIKLERI (2016 YILI)

DERS PLANLARI

YARIYIL | KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS

1 ENF 101 TEMEL BILGI TEKNOLOJiSI KULLANIMI 2+1 3 3

1 MAT 101 MATEMATIK 3+0 3 5

1 MYO 103 IS GUVENLIGI VE ISCI SAGLIGI 2+0 2 2

1 MYO 115 KIMYA 3+0 3 4

1 MYO 145 GENEL MIKROBIYOLOJI 3+1 4 6

1 MYO 131 LABORATUAR TEKNIKLERI 2+1 3 4

1 MYO 127 HIJYEN VE SANITASYON 2+0 2 2

1 MYO 133 | GIDA ISLEME ILKELERI VE MAKINELER] 3+0 3 4
YARIYIL | KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS

2 MYO 142 GIDA MIKROBIYOLOJiSi 2+1 3 5

2 MYO 146 GIDA KIMYASI 3+0 3 5

2 GTP 102 OZEL GIDALAR TEKNOLOJISI 3+0 3 5

2 MYO 102 ILETISIM VE ETIK 2+0 2 2

2 MYO 144 GIDALARIN AMBALAJLANMASI 3+0 3 4

2 MYO 132 KALITE SISTEMLERI VE YONETIMI 2+0 2 2

2 MYO 140 GIDA MEVZUATI 3+0 3 5

2 GTP 106 HAZIR GIDA TEKNOLOJISI 2+0 2 2

| ASLININ AYNIDIR |

ONAYLAYAN

IMZA




YARIYIL | KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS

3 DIL 291 INGILIiZCE 4+0 4 4

3 GTP 291 GIDA ANALIZLERI 2+1 3 4

3 GTP 299 ET VE URUNLERI TEKNOLOJISI 2+1 3 4

3 GTP 297 TAHIL TEKNOLOJISI 2+1 3 4

3 GTP 295 SUT TEKNOLOJISI 2+1 3 5

3 GTP 293 MEYVE VE SEBZE ISLEME TEKNOLOJISi 2+1 3 4

3 GTP 201 BITKISEL YAG TEKNOLOJISI 2+1 3 5

3 MYO 279 GIDA KATKI MADDELERI 2+1 3 5

3 GTP 209 BESLENME ILKELERI 3+0 3 4

3 GTP 211 GIDA BIYOTEKNOLOJISI 3+0 3 4
YARIYIL | KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS

4 MYO 291 ISYERI UYGULAMASI 0+20 10 10

4 MYO 293 ISYERI EGITIMI 6+2 8 8

4 ATA 291 | ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI 4+0 4 4

4 TUR 291 TURK DILI 4+0 4 4

4 MYO 299 STAJ 0+1 0 4

| ASLININ AYNIDIR |
ONAYLAYAN IMZA

MUHUR




I. YARIYIL DERSLERI

KODU

DERSIN ADI

T+U

KREDISI

AKTS

ENF 101

TEMEL BIiLGI TEKNOLOJIiSi KULLANIMI

2+1

3

DERSIN TURU

Zorunlu

Bilgisayar sistemleri ve internet hakkinda temel kavramlar verilerek, isletim sistemi

DERSIN AMACI | (Windows 7), ve ofis uygulama programlarinin (MS Word, Excel, PowerPoint, Access)
temel seviyede kullanim becerilerini vermektir.
DERSIN iCERIGi Bilgisayar Tgmel Kavramlari, Internet Teknolojileri, Windows 7, MS Word, MS Excel,
MS Powerpoint kullanima.
KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS
MAT 101 MATEMATIK 3+0 3 5
DERSIN TURU Zorunlu
DERSIN AMACI Matematlglq m§§1§k1 anlgmdakl onemini kavrata;ak, on lisans programlarinm
tamamlayabilmesi i¢in gerekli matematiksel altyapiy1 saglamak.
DERSIN iCERICi Sayllarf cebir, dgnklen}ler, oran ve orantlh, .geometrl, trigonometri, vektorler ile matrisler -
determinantlar, limit, tlirev ve integrale giris.
KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS
MYO 103 IS GUVENLIGI VE iSCI SAGLIGI 2+0 2 2

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Ogrencileri Is kazalarma ve meslek hastaliklarina kars1 bilgilendirmek, ilk yardim ve
giivenlik 6nlemlerinin alinmasini kavratmak.

DERSIN iCERIGI

Is giivenliginin tamimi ve tarihgesi, Kaza olusumu ve ¢esitleri, Meslek Hastaliklar1 ve
korunma yollar;, Ergonomi, Atdlyede elektrikli ve elektriksiz aletlerde is giivenligi, Is
guvenliginde Koruyucular, Ilkyardim kurallari, Yangin ve Patlamalarda giivenlik
onlemleri, Is Hukuku ve yonetmelikleri, Is Giivenligi Sorusturmas.

KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS

MYO 115

KiMYA 3+0 3 4

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Kimyanin temel kavramlarina yonelik bilgi, beceri ve uygulama yetkinligi kazandirmak.

DERSIN iCERIGI

Madde Kavrami, Atomun Yapisi ve Periyodik Sistem, Radyoaktivite, Kimyasal
Reaksiyonlar ve Stokiyometrisi, Cozeltiler, Kimyasal Baglar, Molekiiller, Gazlar, Siv1 ve
Kat1 Maddeler, Asitler, Bazlar, Tuzlar ve Oksitler.

| ASLININ AYNIDIR |

ONAYLAYAN

IMZA

MUHUR




KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS

MYO 145

GENEL MIiKROBiYOLOJi 3+1 4 6

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Temel mikrobiyoloji kavram ve uygulama metotlarin1 6grenciye kazandirmak.

DERSIN iCERIGI

Mikroorganizmalarin o6zellikleri, gelisme kosullari, mikrobiyel iiremenin kontrol altina
alimmasi, mikrobiyel metabolizma, numune alinmasi, mikroorganizmalarin sayimi,
izolasyon ve identifikasyon.

KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS

MYO 131

LABORATUAR TEKNIiKLERIi 2+1 3 4

DERSIN TURU

Zorunlu

Laboratuvar ¢aligmalarinda gerekli 6n bilginin alinmasi ve Laboratuvar caligmalarinda

DERSIN AMACI L T2
genel ve kisisel giivenligin saglanmasi.
Cesitli analiz dersleri ve uygulamalar1 oncesinde Laboratuvarlarin tanitilmasi, genel ve
DERSIN ICERIGI | kisisel giivenligin saglanmasi, ayarli standart ¢ozeltilerin hazirlanmasi, Laboratuvar arag
ve gereglerin kullanilmasi uygulamalari.
KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS
MYO 127 HIJYEN VE SANITASYON 2+0 2 2

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Insan saghigmni tehdit eden mikroorganizmalar1 bulunduklar1 ortamdan uzaklastirilmasi,
saglikli ortamin korunmasi konularinda bilgi sahibi olmak.

DERSIN ICERIGI | Hijyen ve sanitasyon uygulamalari, gida giivenliginde karsilasilan problemler.
KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS
MYO 133 GIDA ISLEME ILKELERi VE MAKINELERI 3+0 3 4

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Gida endiistrisinde kullanilan makineleri tanimak ve ¢alisma prensibini bilmek.

DERSIN iCERIGI

Gidalarin temel O6zellikleri ve iiretimde kullanilan ilkeler, hammadde hazirlik makineleri,
uretim makineleri.

| ASLININ AYNIDIR |

ONAYLAYAN

IMZA

MUHUR




Il. YARIYIL DERSLERI

KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS

MYO 142

GIDA MIKROBIYOLOJiSi 2+1 3 5

DERSIN TURU

Zorunlu

Gidalarda bulunan mikroorganizmalar ve Onemi, gida kaynakli hastaliklar, gidalarda

DERSIN AMACI bulunaq mlkroorgam“zmalarm fonksiyonlari, “gvldala.rda. n?ey.dana. .gelebllecek
kontaminasyonlar ve onleme yollar1 konusunda ogrencilerin bilgi sahibi olmalarim
saglamaktir.

Gidalarda bulunan mikroorganizmalar ,siniflandirilmast ve Onemi, gida kaynakl
L . -. | hastaliklar, gidalarda bulunan mikroorganizmalarin fonksiyonlar1 , gidalarda meydana

DERSINICERIGI gelebilecek kontaminasyonlar ve Onleme yollart ,Gidalarda bulunan indikator
mikroorganizmalar.

KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS
MYO 146 GIDA KIMYASI 3+0 3 5

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI | Gidalarm yapisinda bulunan bilesenlerin yap1 ve dzelliklerini kavratmak.
Gidalarda makro (su, karbohidratlar, proteinler, lipidler) ve mikro (vitaminler, mineraller
DERSIN ICERIGI | vb) yapi taslarinin kimyas1 ve bu bilesenlerde meydana gelebilecek degisikliklerin gida
uzerindeki etkileri.
KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS
GTP 102 OZEL GIDALAR TEKNOLOJISI 3+0 3 5

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Seker, Kakao ve c¢ikolata, Sekerleme, Cay ve Kahve gibi gidalarin tiretim teknolojileri
konusunda temel bilgileri vererek ileride bu konuda karsilasabilecekleri sorunlari
cozebilmeleri i¢in gerekli alt yapiy1 olusturmak.

Tirkiyede seker sanayinin kurulmasi ve gelismesi; Seker ve seker hammaddeleri iiretimi;
Kakao ve Cikolata Teknolojisi; Kakao, Kakao tozu ve Kakao yagi, Cikolata, Cikolata
tipleri ve yapimi, Sekerleme Teknolojisi; Sekerleme tipleri ve Ozellikleri (Marsmelov,

DERSIN ICERIGI Nugat, Nisasta ve Pektin Joleleri, Sert sekerler, Fac, Karamel, Kremler, Kaplama
sekerler); Cay teknolojisi (Siyah cay ve Cozunir Cay); Kahve Teknolojisi (Cekirdek
Kahve ve Cozlnir Kahve).
| ASLININ AYNIDIR |
ONAYLAYAN IMZA

MUHUR




KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS

MYO 102

ILETIiSIM VE ETIK 2+0 2 2

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Ogrenci, iletisim siirecinin isleyisini, dnemini ve gerekliligini kavrar. Iletisim tiirleri ve
iletisimde karsilasilan engelleri ve bu engelleri agsma yollarii 6grenir. Is ve sosyal
yasaminda etik davraniglari kavrar.

Iletisimin temel &geleri, isleyis acisindan iletisim, orgiit ve grup icinde iletisim kurma
becerileri, iletisimi engelleyen ya da aksatan statii farkliliklart dil ve anlatim

DERSINICERIGI glicliiklerinden kaynaklanan kisitlamalar ve bunlarin ortadan kaldirilmasina yonelik
caligmalar, yazili, s6zlii ve s6zsiiz iletisimin 6nemi ve kullanilan teknikler.
KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS
MYO 144 GIDALARIN AMBALAJLANMASI 3+0 3 4

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Onlisans egitimi alan &grencilere, ambalaj materyallerinin temel kavramlari hakkinda
bilgi vermek ve onlara gida endiistrisinde ambalajlama teknolojisinin  Gnemini
Ogretmektir.

DERSIN iCERIGI

Ambalajdan beklentiler, gida bozulmalar1 ile ambalajin koruma fonksiyonlar1 arasindaki
iliski. Cam, kagit, ahsap, metal, plastik esasli ambalajlar. Aseptik ambalajlama, modifiye
atmosferde ambalajlama, migrasyon ve aktif ve akilli ambalajlama.

KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS

MYO 132

KALITE SISTEMLERI VE YONETIMIi 240 2 2

DERSIN TURU

Zorunlu

Isletmelerde kalite standartlarmin yiikseltilmesine ydnelik bilgi ve becerilerin artirilmasi

DERSIN AMACI ve bu amagcla kalite standartlar1 ve HACCP hakkinda bilgi verilmesi.
DERSIN iCERIGi Toplam kah'te yonetiminin isletmelerde uygulanmasi, bu uygulamaya yonelik standartlar.
HACCP ve ilkeleri.
KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS
MYO 140 GIDA MEVZUATI 3+0 3 5

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI | Bu ders ile yeni gida kanunu ve gida mevzuatinin dgretilmesi amacglanmaktadir.
Gida mevzuati, Kapsami ve gida mevzuatinda esaslar, gida kanunu, gida iiretim ve satig
DERSIN ICERIGI | yerlerine iliskin mevzuat, atiklarla ilgili hiikiimler, Tiirk Gida Kodeksi, gidalarin
islenmesi, tasinmasi ve depolanmasina iligskin yonetmelikler, farkli gidalara ait tebligler.
| ASLININ AYNIDIR |
ONAYLAYAN iMZA

MUHUR




KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSI | AKTS

GTP 106

HAZIR GIDA TEKNOLOJISI 240 2 2

DERSIN TURU

Secmeli

DERSIN AMACI

Toplu yemek servisi yapilan isletmelerde uygulanan teknik ve teknolojilerin irdelenerek,
organizasyon, yonetim esaslar1 ve mutfak tasarimlari konularinda bilgi kazandirmak.

DERSIN iCERIGI

Hazir yemek endiistrisinin tanimi, 6nemi ve kapsami, tarihsel gelisimi ve siniflandirilmasi,
hazir yemek endiistrisinde geleneksel ve modern uygulamalar, toplu beslenme sistemi ve
yonetimi, stratejik planlama, temel islemleri ve organizasyon, biitce planlanmasi ve
kontrolii, hazir gida endiistrisinde gidalarin satin alinmasi, depolanmasi ve tedarik¢i
zinciri yonetimi, menii ve iretim planlamast ile materyal kontrolii, hazir yemek
endiistrisinde gidalarin hazirlanmasi ve pisirilme yontemleri, is giicli planlamasi, personel
kriterlerinin tanimlanmasi ve egitimi, liretim/ servis alani tasarim ve donanim ilkeleri,
hazir yemek endiistrisinde hijyen ve sanitasyon, kalite kontrol ve is giivenligi.

I1l. YARIYIL DERSLERI
KODU DERSIN ADI T+U | KREDIiSI | AKTS
DIL 291 INGILIZCE 4+0 4 4

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Bu ders ile 6grencilerin; "European Language Portfolio Global Scale" A2 diizeyinde
Ingilizcede;

- Temel dilbilgisine sahip olmalari,

- Dinlediklerini anlamalari,

- Karsilikli konugabilmeleri,

- Okudugunu anlamalari,

- Kendini yaziyla ifade edebilmeleri amaglanmaktadir.

DERSIN iCERIGI

Ogrencilerin sonraki yillarda gorecekleri mesleki Ingilizce derslerini takip edebilmeleri,
lisans sonrasi ve meslek hayatlarinda ihtiyag duyacaklari; Ingilizceye temel olusturacak
seviyede Ingilizce dilbilgisi, kelime dagarcig1, okudugunu anlama, sozlii anlatim ve yazma
becerileri.

KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSI | AKTS

GTP 291

GIDA ANALIZLERI 2+1 3 4

DERSIN TURU

Zorunlu

Gida alaninda uygulanan analizlerin prensiplerini ve uygulama yeterliliklerini

DERSIN AMACI
kazandirmak.
Ornek alma, 6rneklerin analize hazirlanmasi, gidalara uygulanan duyusal analizler ve
sonuglarin degerlendirilmesi, gida iirlinlerinde uygulanan genel analiz yontemlerinden;

DERSIN ICERIGI | nem (su) ve toplam kuru madde tayini, suda ¢6ziinen ve ¢éziinmeyen kurumadde tayini,
kiil tayini, pH ve titrasyon asitligi tayini, yag, protein tayini prensiplerinin aktarilmasi ve
uygulamalari.

| ASLININ AYNIDIR |
ONAYLAYAN iMZA

MUHUR




KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSI | AKTS

GTP 299

ET VE URUNLERI TEKNOLOJIiSI 2+1 3 4

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Etin beslenmedeki yeri ve Onemi, etin histolojik, fiziksel, kimyasal ve biyokimyasal
ozellikleri, et kesim metotlari, et muhafaza yontemleri ve mevzuat ve Tiirk Gida
Kodeksine uygun olarak et iriinleri tiretim teknolojisi konularinda &grencilere bilgi
kazandirmak.

Etin histolojik, fiziksel, kimyasal ve biyokimyasal ozellikleri, et Grtnlerinde kalite
faktorleri, et ve mamullerinde kalite kontroll, yasal diuzenlemelere gore et Grinlerinin
kaliteleri, son Grlinde gorilen hileler ve hatalar. Et muhafazasinda uygulanan teknolojik

DERSIN iCERIGI | . ) . . .
islemler, kesim sonrasi olusan reaksiyonlar, pastirma, sucuk, sosis, salam ve diger et
iriinlerinin iiretim teknolojileri, Et iiriinleri iireten isletmelerde bazi {irlinlerin tiretiminin
gosterilmesi.

KODU DERSIN ADI T+U | KREDIiSI | AKTS
GTP 297 TAHIL TEKNOLOJISI 2+1 3 4

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Mevzuat ve Tiirk Gida Kodeksine uygun olarak tahil {iriinleri iiretimini kontrol etme
yeterliklerinin kazandirilmas1 amaglanmaktadir.

DERSIN iCERIGI

Bu derste tahillarin siiflandirilmasi

Uretim-tiiketim istatistikleri ve beslenmedeki énemi;

Fiziksel, kimyasal ve biyolojik 6zellikleri; depolanmasi; dgiitiilmesi;

Ekmek, makarna, bulgur, biskiivi, kraker, gofret, kek, kahvaltilik ve cerez tahillar gibi
iirtinlere islenmesi,

Yas 0giitiilmesi; kalite kriterleri ve 6l¢iimii gibi konular iglenecektir.

KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSI | AKTS

GTP 295

SUT TEKNOLOJiSi 2+1 3 5

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Siit tirtinlerini tiretme, degerlendirme ve kontrol etme kabiliyetini kazandirmak.

DERSIN iCERIGI

Siitiin - 6zelliklerinin belirlenmesi ve kavranmasi. Siitiin uygun islemlerle iiriinlere
doniistiiriilmesi. Kaliteli siit ve tirtinleri iretimi.

| ASLININ AYNIDIR |

ONAYLAYAN

IMZA

MUHUR




KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSI | AKTS

GTP 293

MEYVE VE SEBZE iSLEME TEKNOLOJISI 2+1 3 4

DERSIN TURU

Zorunlu

Meyve-sebze degerlendirme yontemleri konusunda temel bilgiler vererek bu konuda

DERSIN AMACI karsilagilabilecek sorunlar1 ¢ozebilmek icin gerekli alt yapiy1 olusturmak.
Meyve ve sebzelerin fiziksel, kimyasal ve biyolojik 0Ozellikleri, Meyve ve sebzelerin
muhafazasinda uygulanan 6n islemler, Meyve ve sebzelerin dondurularak muhafazasi,
DERSIN ICERIGI | Konserve iiretim teknolojisi, Salga Gretim teknolojisi, Recel-marmelat ve jele Gretim
teknolojisi, Kurutma teknolojisi, Meyve suyu dretim teknolojisi, Meyve-sebze ve
urtnlerinde kalite analizleri.
KODU DERSIN ADI T+U | KREDIiSIi | AKTS
GTP 201 BITKISEL YAG TEKNOLOJiSI 2+1 3 5

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Yemeklik yag teknolojisi ve margarin iiretimi konusunda temel bilgiler vererek bu konuda
karsilagilabilecek sorunlari ¢6zebilmek i¢in gerekli alt yapiy1 olugturmak.

DERSIN iCERIGI

Lipidler, Lipidlerin Siniflandirilmasi (Basit, Bilesik ve Tiirev Lipidler), Yaglarin ve Yag
Asitlerinin  Kimyasal Tepkimeleri, Atmosferik Oksidasyon ve Yemeklik Yaglarin
Bozulmasi, Yemeklik Yaglar ve Yag Hammaddeleri, Yagli Tohumlardan Yag
Cikarilmasi, Yaglarin Rafinasyonu, Vinterizasyon, Hidrojenasyon ve Margarin Uretimi.

KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSI | AKTS

MYO 279

GIDA KATKI MADDELERI 2+1 3 5

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Gida katki maddelerinin 6zelliklerini ve kullanimi sirasinda dikkat edilmesi gereken
hususlar1 6grenmek.

DERSIN iCERIGI

Gida katki maddelerinin tanimi, Gida katki maddelerinin kullannminda dikkat edilecek
hususlar, Gida endistrisinde kullanilan katki maddelerinin  smiflandirilmasi
(antioksidanlar, asitligi diizenleyiciler, emiilgatorler, gamlar, koruyucular, lezzet
maddeleri, lezzet arttiricilar, renklendiriciler, selat ajanlari, tatlandiricilar, topaklanmay1
onleyiciler, un isleme ajanlari, hacim arttiricilar, itici gazlar, kabartma ajanlari, kdpiirtme
ajanlari, kopilirmeyi Onleyici ajanlar, nem vericiler, parlatma ajanlari, sikilagtirict ajanlar
ve stabilizorler) ve incelenmesi.

| ASLININ AYNIDIR |

ONAYLAYAN

IMZA
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KODU DERSIN ADI T+U | KREDIiSI | AKTS
GTP 209 BESLENME ILKELERI 3+0 3 4
DERSIN TURU Secmeli
DERSIN AMACI Gida bilesenleri, besin teknolojileri, toplu beslenme konusunda temel bilgileri

kazandirmak ve 6grencilere beslenme esaslarini 6gretmek.

DERSIN iCERIGI

Tiiketiciler i¢in saglikli ve dengeli beslenme kosullari, biiyiime ve gelisme ile beslenme ve
saglik iliskileri, beslenme ilkeleri ve toplu beslenme teknikleri, beslenmede hayvansal
kokenli gidalarin 6nemi, besinlerin hazirlanmasi, saklanmasi, islenmesi, yemek planlama,
6zel durumlarda beslenme.

KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSI | AKTS

GTP 211

GIDA BIiYOTEKNOLOJIiSI 3+0 3 4

DERSIN TURU

Secmeli

DERSIN AMACI

Gida biyo teknolojinin temelini, gida teknolojisinde kullanilan biyo teknolojik yontemleri
ve bu konudaki yeni gelismeleri kavratmak.

DERSIN iCERIGI

Niikleik asitlerin yapist ve Ozellikleri, genler ve gen klonlama, genetigi degistirilmis
organizmalar ve biyo giivenlik kanunu, endistriyel biyo teknolojik prosesler ve uygulama
alanlari, enzim biyo teknolojisi.

IV. YARIYIL DERSLERI

KODU

DERSIN ADI T+U | KREDIiSi | AKTS

MYO 291

ISYERI UYGULAMASI 0+20 10 10

DERSIN TURU

Zorunlu

DERSIN AMACI

Belirli mesleklere yonelik 6grencilerimize verilen bilgi, beceri, davranis ve birlikte is
gorme aligkanliklarini, is ortaminda uygulamali olarak yaptirmak suretiyle, hayata
hazirlamak ve is diinyasinin ihtiya¢ duydugu nitelikli insan giiciinii yetistirmektir.

DERSIN iCERIGI

Kamu veya 6zel kuruluslardaki {iretim ve hizmet siireglerini igyerinde uygulamaktir.

KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS
MYO 293 ISYERI EGITIMI 6+2 8 8
DERSIN TURU Zorunlu

DERSIN AMACI Oﬂgren'c1'ler1 meslek hayatliarl.n.a hazirlamak, 'karlyer' h?deﬂerlnl belirlemelerinde yol
gosterici olmak ve alaniyla ilgili ¢galisma yapabilmesini saglamak.

DERSIN ICERIGI Qgrenc1n1n mesleki egitimine yonelik kariyer plar}.lar{la51 yapabilmesi, meslegine yonelik
bir konuyu c¢alismasi, arastirmasi, raporlamasi ve s6zlii olarak sunmasi.

| ASLININ AYNIDIR |
ONAYLAYAN IMZA

MUHUR
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KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS
ATA 291 ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI 4+0 4 4
DERSIN TURU Zorunlu
Atatlrk’in eserleri incelenmek suretiyle Cumhuriyetin temel nitelikleri, elde edilen
kazanimlar1 anlatilarak Atatiirk ilkelerinin degerini kavratmaktir. Ayrica Tirk devriminin
DERSIN AMACI | tamamlanmas: evresinde yasanan siyasi gelismeleri ve yeni devletin kurulus siirecinin

Ogretilmesi amaclanmaktadir. Buna ek olarak dersin bir diger amaci da 6grencilere,
Atatlirk lin siyasi ve sosyal alanlardaki devrimlerini gretmektir.

DERSIN iCERIGi

Modern Tiirkiye nin dogus ve gelisim siireci i¢indeki olaylar, fikirler ve ilkeler.

KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS
TUR 291 TURK DILi 4+0 4 4
DERSIN TURU Zorunlu
. Ogrencinin Tiirkgenin 6zelliklerini bilmesini, dili dogru ve etkili kullanabilmesini ve
DERSIN AMACI toplum icinde kendini daha iyi ifade edebilmesini saglamak.
- . .. | Turk¢enin yap1 ve anlam bakimindan ozellikleri, temel eserler, toplum icinde kendini
DERSIN ICERIGI ifade etme, dili dogru ve etkili kullanmanin yollari.
KODU DERSIN ADI T+U | KREDISI | AKTS
MYO 299 STAJ 0+1 0 4

DERSIN TURU

Zorunlu

| ASLININ AYNIDIR |

ONAYLAYAN

IMZA

MUHUR
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